
FIDELIZA COMUNICACIONES 
 
NOTA DE PRENSA MXNS – CHILEALIMENTOS 
WEBINAR REGLAMENTO UE 2025/40 

 

 

 
Envases para alimentos: nuevas exigencias europeas obligan a 
revisar materiales y documentación 

Los límites a sustancias químicas y la acreditación del cumplimiento plantean desaİos para 
las empresas que abastecen al mercado europeo. Un webinar gratuito de Mérieux 
NutriSciences abordará las obligaciones y los pasos para su implementación. 

La seguridad química de los envases y la documentación que respalda su conformidad 
adquieren mayor relevancia para la industria alimentaria que comercializa productos en la 
Unión Europea. Desde el 12 de agosto de 2026 comenzó la aplicación general del 
Reglamento (UE) 2025/40 sobre envases y residuos de envases, conocido como PPWR, 
que incorpora exigencias para reducir su impacto ambiental durante todo su ciclo de vida, 
con obligaciones que se implementan de manera escalonada. 

Entre las medidas ya aplicables destacan los límites a las sustancias perfluoroalquiladas y 
polifluoroalquiladas —PFAS— en envases desƟnados al contacto con alimentos. UƟlizados 
en determinados materiales por sus propiedades de resistencia al agua y las grasas, estos 
compuestos requieren atención en la selección de envases y en la información entregada 
por los proveedores. La normaƟva establece disƟntos parámetros de control, entre ellos, 
límites de 25 partes por mil millones —ppb— para PFAS individuales y de 250 ppb para su 
suma, medidos mediante análisis dirigidos que excluyen las formas poliméricas de esa 
cuanƟficación. 

Para la industria alimentaria, la adaptación Ɵene implicancias directas sobre la protección 
y conservación del producto. Cambiar un material, incorporar contenido reciclado o 
reducir el espesor de un envase puede modificar sus propiedades de barrera, su 
resistencia y la vida úƟl del alimento. Según el material y las condiciones de uso, resulta 
relevante evaluar la migración de sustancias hacia el producto y la presencia de 
compuestos no añadidos intencionalmente, que pueden originarse durante la fabricación, 
degradación o reciclaje de los materiales. 

El desaİo para las empresas chilenas que abastecen ese mercado es avanzar en 
sostenibilidad manteniendo la inocuidad y el desempeño del envase. Esto exige 
coordinar a proveedores, áreas de calidad, desarrollo de productos y responsables 
regulatorios, considerando tanto las exigencias actuales como los próximos hitos sobre 
reciclabilidad, contenido reciclado y reuƟlización. 



FIDELIZA COMUNICACIONES 
 
NOTA DE PRENSA MXNS – CHILEALIMENTOS 
WEBINAR REGLAMENTO UE 2025/40 

 

 
 
La gesƟón documental también adquiere un papel central. El expediente técnico debe 
permiƟr evaluar la conformidad del envase con los requisitos que le correspondan, 
mientras que la Declaración UE de Conformidad formaliza la responsabilidad del fabricante 
respecto de ese cumplimiento. Contar con información trazable sobre los materiales, las 
evaluaciones realizadas y los antecedentes de proveedores es relevante para responder a 
las exigencias de compradores y autoridades. 

En este contexto, Mérieux NutriSciences realizará el jueves 5 de noviembre de 2026 un 
webinar gratuito, online y en vivo, orientado a comprender las nuevas exigencias y 
organizar una hoja de ruta de cumplimiento. La acƟvidad cuenta con el patrocinio de la 
Fundación para el Desarrollo Fruơcola (FDF) y Chilealimentos. 

La sesión, Ɵtulada “Reglamento (UE) 2025/40 (PPWR): Visión 360° y Hoja de Ruta de 
Cumplimiento para la Industria”, abordará las responsabilidades de fabricantes, 
importadores, distribuidores y productores; la preparación del expediente técnico y la 
Declaración UE de Conformidad; y la gesƟón de información con proveedores e 
intermediarios. Además, disƟnguirá las obligaciones ya exigibles de los hitos posteriores y 
revisará los principales riesgos de interpretación y cumplimiento. 

Expondrán Rut Gómez, consultora sénior de Expert Partners; María José Jiménez Haberle, 
consultora del área de sostenibilidad; y Aleix Bohigas, responsable técnico del Silliker® 
Food Science Center de Silliker Ibérica, todos de Mérieux NutriSciences. 

El webinar se realizará en los siguientes horarios locales: 

País   Horario 

Chile y Brasil  8:00 a. m.  

Colombia, Perú y Ecuador  6:00 a. m.  

España  12:00 p. m.  

La parƟcipación es gratuita y requiere inscripción previa. Los interesados deben acceder 
al enlace del evento, iniciar sesión o crear una cuenta en la plataforma de formación de la 
compañía y completar el registro. 

Información e inscripciones al webinar 

 


