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1. Panorama
Mundial




Productores Mundiales
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TOTAL MUNDO: 698.231 MT
(Temporada 2024/25)

Raspberry

Fuente: IRO



Meéxico

« Superficie: 15.000 Hectareas de produccion

« Produccion 2024: 208 mil toneladas (116.145 mt. fresco +

6.325 mt. Exp. congelado + 86.000 mt. consumo interno).

« LalIndustria de la frambuesa genera exportaciones
por US$ 1.300 millones

« La Frambuesa genera 120.000 empleos directos

« 96% de sus envios se destinan a EE.UU y Canada
por la cercania

« Destino de la Produccion: 95% fresco para
postres y 5% para congelado

Fuente: ANBERRIES



Meéxico: Variedades y Superficie

Todas las variedades genéticas de frambuesas son privadas, entre las cuales tenemos:
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Fuente: SIAP/Aneberries 2024

Actualmente se estan probando y desarrollando nuevas variedades

Fuente: ANEBERRIES



Estados Unidos

Country Summary

Country Name: United States

Processed = 5,425

Production Area (HA) Fresh = 2,812 ’
Total = 8,237
Processed = 27,073

Volume (MT) Fresh = 44,906
Total = 71,979
Processed = 5.59

Yield (MT/HA

id ) Fresh = 15.97

Variety Names & Percentages:
Wake™field —31%
Cascade Premier — 21%
Chemainus — 14%
Wake™Haven — 16%

Fresh varieties — primarily Driscoll

(proprietary)




Estados Unidos

COUNTRY PRODUCTION
BREAKDOWN IN METRIC TONNES

| Conventional _

(GG UG B (0,829 MT  (15%)

Puree (straight
pack - all

LU= CO B 0,829 MT (15%)

e O
B 33620 MT (46%) 11,227 MT (16%)



Estados Unidos

Annual Crop Report in Metric Tonne

Processed = 30,000 MT
Fresh = 40,000 MT

Projected 2024
Total = 70,000 MT

Processed = 27,072 MT
Fresh = 44906 MT

gxctuml 2073 Total = 71,979 MT




Polonia -

Debido a problemas climaticos en los ultimos afnos observamos cambios de
variedades.

La produccion de variedades de verano es ahora mucho mayor que las
variedades de otono.

+20-25 % de Variedades de Otono  75-80 % de Variedades de Verano

+POLKA +Glen Ample

+POLANA < Laszka
+Sokolica
+Radziejowa
+Octavia



Polonia: produccion de frambuesas (tons)

125,900 129.100 |

2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

Fuente: GUS - Polonia



Polonia: Superficie ultimos anos

- 2018 29.600 HA
« 2019 30.000 HA
« 2020 19.600 HA
« 2021 20.000 HA
« 2022 21.700 HA
« 2023 20.000 HA
« 2024 19.300 HA

“Produccion bajo tuneles: Mas de 1.000 hectareas

Fuente: GUS - Polonia



China: ventas de la Industria
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Produccion

48 000

39 000

2020 2021 2022 2023 2024

Fuente: CNSC



Serbia

Produccion historica: 90.000 mt.
Datos ano 2024: 48.000 mt/11.000 Ha/4,3 mt/ha.

Variedades: Willamette, Meeker, Polana, Polka, Otras.

Precios muy bajos/stocks/procesadores
endeudados/Intervencion del Estado/incidencia
fenomenos climaticos.

Meeker




Serbia: Produccion de frambuesas

2015

93366 65.000 43.300 110.000 72.000
2024: Superficie real de 11.000 hectareas

65.000



Serbia: Exportaciones de frambuesas
congeladas (mt)

113 996

| | | | | I 59 |

2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024
Fuente: Trademap

93 714



2. Industria
Chilena



Historia de la frambuesa en Chile
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Parte la industria
del congelado
(sub producto del
fresco)




Historia de la frambuesa en Chile

2002

2011

2017

2021

2024

2024

Actualidad

Comienza a regir
resolucion del
SAG 3410 sobre
inocuidad de
alimentos para las
exportacioones

Produccion total
de frambuesas
alcanzalas 63.404
toneladas

Se crea La Mesa
Nacional de la
Frambuesa, con la
participacion de
INDAP, ODEPA,
ASOEX,
Chilealimentos,
productores,
procesadores y
exportadores

Comienza a regir
Res. 7550 sobre
inocuidad de
frutas y hortalizas
frescas,
congeladas y
deshidratadas

23 DE
NOVIEMBRE

Se reelige como
presidente de IRO
a Antonio
Dominguez en
Conferenciade
China

Produccion de
frambuesas se
recuperay alcanza
24.875 toneladas

Predios mas
grandes/cosecha
mecanizada/se
espera produccion
30 mil toneladas




Chile: Aspectos Claves Sector

Periodo de Cosecha: Diciembre a Abril.

Variedades: Heritage 70% - Meeker 10% - Otras (Dolomia, Wakefield, Santas, Regina, Amity)
Superficie: 2.111 Hectareas. (actualizado a diciembre 2024 — CIREN)

Mas de 4.500 agricultores de frambuesas.

Mas de 80 frigorificos que congelan.

3-4 procesadores de jugo de frambuesa concentrada.

Fuente: Chilealimentos - ODEPA



Produccion

TONELADAS

24.853 [N 25501
20.582

2020 2021 2022 2023 2024

Fuente: Chilealimentos - ODEPA



DESTINOS MP FRAMBUESA/PRODUCCION

Producto
Congelado

Fresco
Conserva
Deshidratado
Consumo Local
Total

2020
21.502

5 <1
[£:) <1
81 <1

2.500 11%
24.853

2021

21.433

5
83
54

3.000

12%

25.501

2022

16.079 | 78%

5
89
156

3.000 16%
20.582

2023
11.881

8
95
123

3.500 22%
16.083

194 <1
3.500 14%
24.875

Jugo: 7:1; Deshidratado 6,25:1; Conserva 0,65:1.




Costos produccion (ha) pequeno agricultor 2024

6.000 kg/ha T/C: $940/USD
Pesos Chilenos
Mano de Obra:
 Podas « $320.000
» Aplicaciones - $160.000
- Riego . $200.000
« Cosecha - $4.800.000
* Otros « $560.000
Total Mano de Obra: - $6.040.000
Fertilizantes y otros « $1.015.000
Varios « $720.000
imprevistos « $355.000
Total x ha $8.130.000
Costo x Kg . $1.355 « USD 1.44 = 5,21 Soles peruanos

Fuente: Chilealimentos - INDAP



Exportaciones de frambuesas congeladas
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Fuente: Chilealimentos - ODEPA



Exportaciones Jugo de Frambuesa

TONS/ 65 brix USM
500 10.000
400 8.000
300 6.000
200 4.000
100 ||I 2.000

. - :

2018 2019 2020 2021 2022

Fuente: Chilealimentos - ODEPA



Chile: Importaciones 2024 (TONELADAS)

FRAMBUESAS ORGANICAS: 60
FRAMBUESAS CONVENCIONALES: 1.175

TOTAL: 1.235

PAISES DE ORIGEN
Organicos/Precio Promedio 2024

. 0,
f\:nglx'\lléo 15;(;:: Precio minimo: USD 2,10/kg
AUSTRALIA: 14% Precio maximo: USD 5,09/kg
SERBIA: 7%
OTROS PAISES: 10% Convencionales/Precio Promedio 2024

Precio minimo: USD 1,63/kg
Precio maximo: USD 2,82/kg

Fuente: Chilealimentos - ODEPA



Compra a productor o intermediario Heritage

PESOS CHILENOS TEMPORADA USD TEMPORADA

2024/2025 $1.854 - $2.364 2024/2025 $1,86 - $2,50
2023/2024 $1.477 - $1.000 2023/2024 $1,71 - $1,01
2022/2023 $2.319 - $1.758 2022/2023 $2,70 - $2,11
2021/2022 $2.586 - $2.962 2021/2022 $3,05 - $3,76
2020/2021 $1.939 - $2.480 2020/2021 $2,68 - $3,37

Fuente: Chilealimentos - INDAP



Afiche campana de prevencmn Drosophila Suzukii

en huertos

Manejos para ewtqr
larvas de Drosophila
SUZuKii en Berries

La agroindustria esta realizando control estricto de la
presencia de larvas y puede rechazar la fruta infestada.

1.

Cosechar de forma
frecuente, ’
idealmente cada dia.

4,

Manejar (eliminar)
hospederos en los
contornos del
huerto.

T4

Preferir riego
tecnificado.

Usar insecticidas
autorizados por SAG
yde acuerdo a los
mercados de destlno

udutada WU

@/‘

() Sitiene dudas
comuniquese con
@ su Asesor Técnico

Evnar Ue caiga
frutaa piso.

53

Podar para favorecer
[a iluminaciény
aireacion de las
plantas.

8.

Ampliar marcos
de plantacidn.

Lafruta es mas
susceptiblea la
mosca desde a
pintaala cosecha.

L|mp|ar el huerto
despues de cada
cosecha.

Usar mulch.

9

Realizar trampeo
masivo.

Favorecen ala plaga:
- Sectores humedos, poco

ventilados y paco soleados.

- Malezas.

-Frutaenel sueloyen los
contornos.

Fuente: Chilealimentos - INDAP



Afiche campana manejo de inocuidad en huertos
Buenas Practicas’ - - vgro

iRESPETEMOS
ESTAS NORMAS DE
TRABAJO!

LA PRESENCIA DE ESTOS VIRUS EN LA FRUTA PUEDE SIGNIFICAR
EL CIERRE DE LOS MERCADOS INTERNACIONALES

LAVESE
CORRECTAMENTE
LAS MANOS.

MINIMO CUENTE
HASTA 30
MIENTRAS SE
LAVA LAS MANOS.

USE EN FORMA
CORRECTA EL BANO.

BN +

UTILICE PAPEL DESECHABLE
Y LAVESE LAS MANOS

AL ESTORNUDAR
0 TOSER,
CUBRASE LA
BOCA CON E

LLEVE TOCA

0 REDECILLA
EN FORMA
PERMANENTE.

AGUA JABON PAPEL BASURERO
POTABILIZADA Liauino DESECHABLE CON TAPA

F+e+Q+U

AVISE EN CASO DE ESTAR
ENFERMO O TENER w
ALGUNA HERIDA. SIGA
LAS INDICACIONES DEL

L CALIFICADO

EN CASO DE VOMITOS: AISLAR EL LUGAR,
LIMPIAR Y NO COSECHAR EL SECTOR

= |USE AGUA

O/ POTABILIZADA
EN LAS
APLICACIONES!

AL NEBULIZAR UTILICE EL
EQUIPO DE PROTECCION

7 MANTENGA EL CUADERNO 8 OTROS:
DE CAMPO Y SUS Realice induccion permanente a los
REGISTROS SIEMPRE iene o sy S, Limtey
ACTUALIZADOS. desinfecte con blangueador con cloro:

DEBE LLEVAR UN . . Mantenga los envases y materiales
REGISTRO SEMANAL D = de cosecha en buen estado y siempre

LOS TRABAJADORES 4 — |- separados del suelo. - No recoja fruta del
ENFi Y suelo.

RECUERDE QUE ADEMA!

POR NORMATIVA DEL MINISTERIO DE AGRICULTURA TODOS
LOS PRODUCTORES AGRICOLAS QUE COMERCIALIZAN SUS
FRUTAS Y HORTALIZAS PARA EXPORTACION DEBEN ESTAR

SAR  SE PROHIBE COMER Y
MALES BEBER EN LUGARES NO

MASC
DE GRANJA HABILITADOS

Q
@

Sitiene dudas

comuniquese con
su Asesor Técnico INDAP

SE PROHIBE SE PROHIBE INSCRITOS EN EL SISTEMA DE REGISTRO AGRICOLA DEL SAG.
FUMAR EL USO DE JOYAS

UNA INICIATIVA DE

=
(Z chiteatimentos (@omfrut vitafoods.. Qm o]

mesones y otros utensilios y materiales.

Fuente: Chilealimentos - INDAP



Presentaciones de la Frambuesa

k
> alibes.

Formato Congelado




3. Fotos
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4. Conclusiones




Conclusiones Finales

v

Produccion Mundial : 698.231 mt. (reduccion del 18% respecto a
temporada anterior).

Polonia y Serbia con problemas estructurales y reduccion de la
produccion por climatologia adversa.

Escoger correctamente la variedad con anticipacion.
Conseguir altos rendimientos agricolas con la tecnologia necesaria.

Seguridad alimentaria (Inocuidad, pesticidas, sustentabilidad, Buenas
Practicas Agricolas).

Tener claro el destino de la fruta incluyendo temas logisticos.



Conclusiones Finales

v' Conveniencia de la asociatividad - alianzas productivas.

v Estar bien informados antes de tomar decisiones.

v' La rentabilidad es de largo plazo.

v' Plantas sanas de viveros certificados.

v' Consumo mundial se aumento en congelado tras la pandemia.

v' Mas desarrollo de productos industriales (jugos, vinos, galletas,
reposteria, bebidas funcionales, entre otros).



Raspberry

iiMUCHAS GRACIAS!! @' Chilealimentos’ @)




