Estrategias para reimpulsar la Competividad de
los Berries Congelados
Pablo Herrera
Director Comercial - Valle Frio
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Concentracion de las exportaciones

chilenas de berries congelados

Fuente: Chilealimentos en base a Odepa.
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Principales Proveedores de EE.UU.
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Fuente: Chilealimentos en base a Trademap. Excluye arandano silvestre.

2013: 163 mil ton
2022: 299 mil ton

Representatividad
proveedores
2013:97,5%
2022; 96,4%
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Fuente: Chilealimentos en base a Trademap. Excluye arandano silvestre.

2013: 47 mil ton
2022: 80 mil ton

Representatividad
proveedores
2013:95,7%
2022: 95,5%



Serbla
Letonla
Perd

EE.UL.

Eglpto

China
Canacdd

-
—
=
—
[ ——
———

Chile (I
I ——
g

0 5,0 00 150 200 250 300 350 40,0

Fuente: Chilealimentos en base a Trademap.

2013: 49 mil ton
2022: 55 mil ton

Representatividad
proveedores
2013:95,7%
2022: 95,4%
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Empresas
Procesadoras .
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Nuestra oferta se ha comoditizado

Food
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El Estado ha sido en el pasado pieza clave del desarrollo de los
berries, con multiples herramientas que se disefaron y ejecutaron
con la industria.

En este re impulso necesitamos un Estado que sea un facilitador de:
** Promocion de la Industria Chilena de Berries Congelados (lideres

en atributos como Food Safety y Sabores).
¢ Capacitacion a productores (Food Safety & Paquete Tecnolégico ).



ZONA DE FRAMBUESAS

IAqui dejamos una huella positiva en
la produccion de la frambuesa!

Cuando cosecha la frambuesa, esta llega a la mesa de alguien en el mundo
con su huella. Trabajemos entre todos para que sea una huella limpia

iIRespetemos las Buenas Practicas y Cuidemos esta
Importante Fuente de Trabajo de Nuestra Comunidad!

BILIZADA  JABGN Liouino BASURERO

MINIMO CUENTE
HASTA 20 DURANTE EL
LAVADO DE MANOS

Useien T8 :
for__ma (=N | & pota
correcta /& ‘ - #5 enlas
aplicaciones.
Use en forma
permanente redeci

La iniciativa "Bunnas Pract ¥ 25 liclovad
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Buenas Practicas para

Exportacmn. |
[RESPETEM

‘| LAVESE
CORRECTAMENTE
LAS MANOS

MINIMO CUENTE
HASTA 25
MIENTRAS SE
LAVA LAS MANDS

USE EN FORMA
CORRECTA EL BARO

LLEVE TOCA
0 REDECILLA
EN FORMA
PERMANENTE

RECUERDE QUE ADEMAS:

INGCUIDAD
Es la garantia de que
un alimento no causar;
daio al consumidor,

S DE TRAB

AGLA AARON PAPEL BASURERD
POTABILIZADA Liouiog DESECHABLE CON TAPA
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HERIDA

AS 0
CALIFICADD

USE AGUA

POTABILIZADA

EN LAS

APLICACIONES
AL NERULIZAR,

UTILIGE EL EQUIFY DE
PROTECCHON PERSONAL

OTROS:

= Mantenga los envases de
COSECNA SIBMDIE SAPArAdas
del sueio.

* No recoja fruta del suelo.

= Mantenga los maleriales de
cosechd impios y.an buenas
condiciones.




Los Procesadores deben estar a la altura del desafio de ser LIDERES
a nivel mundial.

Para lograr la rentabilidad que toda la cadena necesita, ya no sirve ser uno mas.
Hay que implementar y tomar las mejores practicas para lograr productos
excelentes y Unicos.

** Debemos ser altamente Productivos y Sustentables.

Debemos tener los Mejores estandares de Food Safety .

Debemos ser capaces de Trasmitir qué hacemos y como lo hacemos.

Debemos ser un Apoyo Real a los productores (de quienes también necesitamos
reciprocidad).
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CarbonNeutral.com

ecovadis

Soluciones para empresas Evaluaciones de sostenibilidad Recursos Acerca de nosotros Blog

Inicio | | Temdtica | Congreso Sustain

Llega |la era de |la diligencia debida
obligatoria en |la cadena de
suministro: ¢esta preparada su
empresa?’

J MAY 24, 2023

A Ecovapis

Ha llegado el momento de la diligencia debida obligatoria en la cadena
de suministro. Impulsada por normativas como la recientemente
promulgada Ley de la Cadena de Suministro alemana (LkSG) y la
proxima Directiva de la UE sobre Diligencia Debida para la
Sostenibilidad Corporativa (CSDDD), exigira a las empresas que
profundicen mas que nunca en sus cadenas de valor para identificar,
mitigar y notificar sistematicamente los problemas medioambientales y
de derechos humanos.
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PRODUCTIVA DE FRAMBUESA, PARA EL
CONTROL DE RIESGOS ASOCIADOS A
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Al Productor Agricola le corresponde mejorar los rendimientos

agricolas y la calidad de la materia prima.

s Paguete Tecnolégico completo de alto estdndar, que permita
mejores producciones por hectarea.

** Food Safety, ha sido y seguira siendo un pilar fundamental del
negocio. Es clave implementar todas las medidas de reduccion de
los Riesgos asociados a virus y bacterias capaces de causar danos
a las personas.

Tal como sin un buen rendimiento no es posible lograr una
agricultura rentable, sin una agricultura consiente de los riesgos
tampoco lo es.
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Food Control

journal homepage: www.elsevier.com/locate/foodcont

Quantitative assessment of microbial quality and safety risk: A preliminary W)
case study of strengthening raspberry supply system in Chile i

a, LJ
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ARTICLE INFO ABSTRACT

Keywords: National governments are moving to integrate risk analysis frameworks into food safety management systems at
Risk. analysis the country level. However, this process is less advanced in developing countries. In this context, the Chilean
Quantitative simulation Livestock and Agriculture Service (SAG), Food Quality and Safety Agency (ACHIPIA) and the University of
“_“”T’b_"‘“_’ Nebraska-Lincoln (UNL) collaborated on a project to control generic Escherichia coli and Hepatitis A virus (HAV)
f}:hﬂfilim“ contamination in both fresh and frozen raspberry products destined for export. The objectives of this study were
lnnl?:w\m{m w 1) identify along the raspberry supply chain the most influentdal factors of E. coli and HAV comamination in

the final products; and 2) evaluate the efficacies of possible interventions to control these influential factors. To
achieve these objectives, a unified quantitative model of microbial contamination in raspberries was developed
to describe the impact of factors in a continuum from the farm to the destination of importation on E. coli/HAV
contamination in fresh and frozen mﬂp])(-rry pmtlu( ts. Mu]lipl(- surveys were conducted to obtain country-
spec lﬁl data on current common 1 prac tices of pmdu('mg and processing raspberries in (“hll:-' for lnpuh. into the

viral loads of —6. 45 and —6.51 logPDU/g for HAV in fresh and frozen raspberries, respectlvel}' Sensmwt}r and
scenario analyses indicated that reduction of E. coli contamination in the end products can be effectively
achieved by improving the quality of water used for pesticide application, as well as by controlling the transport

and storage time and temperature along raspberries supply chain. By contrast, to control HAV contamination in
the end products, efforts should be focused on improving the hygiene practices of berry handlers on the farm and
at the packing plant. This pr::Jl:Ll prmrul(_\ \lmlghll’nr\\'ard recommendations for Chilean food 'iﬂle)’ authorities

raspberries. Moreover, this pro_]e-:l provnde a Framewark that can be exlended to olher countries to promote
capability building for applying risk-based food safety management systems for public health protection.




BURLINGTON
BERRIES
/& better barry

A BETTER
BERRY FOR THE
ENVIRONMENT

Sustainability is a major focus at Burlington Berries,
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We use all the berries we
pick 95% are sold fresh
and the othess ane sold as
Trozen Avatralian berries,
jams, sauces, gin and aven
ice cream,

We use Integrated pest
management practices to
minimise use of chemical
controls.

Pelytunnels are covered
in a spacial luminezcent
plastic which distributes
thie light evenly. This
plastic is used for up to
Fiowe years and then is
recycled or repurposed,

Irrigation s fed by The
Macauarie Rivar and naw
wystams of capturing and
recycling the water ane
bering: investigated

ZERO WASTE

At Burlington Berries nothing goes to waste. Our "Wanky Fruit’ Pragram
engunes that berries that do not meet retail fresh quality standards are
seld to local Australian companies. These are used in products including
frozen fruit, gin, jams, ice creams and freeze-dried products. Zero waste is
central to our sustainability initiatives and we strive to achieve it in the
maost delicious and innovative ways. Follow the links below to discover
mare about the companies that ensure cur berries never go to waste.

Sl

You can find our seconds fruits gointo delicious
Australian products, including:

W have invested in
126kw of solar energy to
power the pack house,
irrigation and our onsite
sccommedation.

Our coir growing bags
are sourced from only
sustainable producers,

We own 200 hives whose
bees are carefully brad
to become efficient
pallinators producng
dehocus fragrant honey,

We have & solar powerad
electric tricycles for crop
manitoring reducing our
diesel needs.
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Forager Fruits

woww faragefoods.com au

Rhubru

www rhubrucom.au

Aussie Frozen Fruit

Joanna’s Jams

W DANA AT 0T A

Island Berries Tasmania
v istandberriestasmania com au

Southern Wild Distillery




Las caracteristicas de nuestros berries
congelados, resultado de un trabajo de
anos de todos los actores de la industria,
han ido perdiendo su identificacion con
huestro pais.




Debemos volver a Ser Lideres de la Industria de Berries Congelados,
posicionandonos como referentes a nivel mundial

Uno de los requisitos de la competitividad es lograr abastecer y satisfacer las
necesidades de los clientes.

Con el paso de los afnos no hemos sido capaces de crecer al ritmo de la demanda, lo que
podria pensarse que no es malo pues aumentan los valores. Pero lo que ha pasado es
gue le hemos entregado espacios a otros origenes con menos atributos que los nuestros
y con ello nuestros valores relativos han bajado.

Si logramos aumentar nuestra oferta aumentaremos nuestra competitividad y
mejoraremos el resultado final a Productores, Agroindustria y al Estado .

De los datos entregados para USA, Canada, Japon, Chile representa el 30% de sus
importaciones.

El mercado de frutas congeladas sigue creciendo a niveles del 5-10%, lo que representa
entre 20.000 y 40.000 ton adicionales por aino.




Esta en cada uno de nosotros reforzary
liderar la industria de los berries congelados
para retomar nuestro posicionamiento
internacional.







