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¢Qué es la plataforma?

Un repositorio de materiales de

capacitacion digitales sobre algunos de los
requisitos de la Norma de inocuidad de los
productos agricolas frescos, en un lenguaje

simple y facil de entender.

Materiales suplementarios al curso para

productores del PSA.
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Temas

13/21

Todos los temas

Filtros por subtema

=2} Introduccion
Cobertura y Exenciones
Capacitacion
Salud e Higiene

Actividades Postcosechay de
Saneamiento

Agua de Uso Agricola
Animales Silvestres y Domésticos
Mejoradores de Suelo

Buenas Practicas de
Documentacion y Plan de
Inocuidad

Integral

Duefios Supervisores Trabajadores

Lista de capacitaciones: General

Principios de higiene e inocuidad de los alimentos

Contaminantes fisicos, quimicos y biologicos

La importancia de la salud e higiene personal

Procedimiento adecuado para el lavado de manos y uso de guantes

productos frescos que no deben cosecharse

Inspeccion de contenedores y equipos de cosecha

Almacenamiento y uso de productos quimicos

1de la cor ded

Tanques de agua - Contaminacion cruzada

Infiltracion

Animales en el campo

Manejo de mejoradores de suelo

Cap basicaenii

idad de los 0

Principios de higiene e inocuidad de los alimentos

La importancia de la salud e higiene personal
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Finalizado

Finalizado

Finalizado

Finalizado

Finalizado

Finalizado

No cursado

No cursado

Finalizado

No cursado

No cursado

No cursado

Finalizado

Finalizado

Finalizado
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Ver | Descargar

Prohibido comer,

beber o fumar en esta
area
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Caracteristicas de la plataforma 2 v Sarc Produce

* Uso en un smartphone o computadora

* Contenido descargable (sin acceso a
internet)

* Facil de usar

e Actividades, didactica

* Visualmente atractiva

e Herramienta de autoevalucion
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* Sin limite de consultas, puede verse tantas
veces COmo sea necesario

* Videos, imagenes y fotos de ejemplos reales
del entorno

* Lenguaje simple y facil de entender

e Temas o materiales breves
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El programa cuenta con tres tipos de materiales: videos, aplicaciones y recursos adicionales, los
cuales pueden visualizarse desde |a plataforma en linea.

Pasos basicos del lavado de manos adecuado

.
'e) VI d e O S Haga clic en cada uno de los recuadros con los pasos del lavado de manos

o Aplicaciones web

o Recursos adicionales
o Infografias
o Afiches/posters
o Memes

o Herramienta de autoevaluacion

Siguiente »
Lavado de manos y uso de los guantes
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25°C
Agua fria

iAl agregar desinfectante, NO estd desinfectando el producto que
estd lavando, esta previniendo la contaminacion cruzada del
producto limpio a través del agua!

Evitar la contaminacion es RESPONSABILIDAD DE TODOS
incluyendo al duefio de la huerta.
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Produciendo

Aplicaciones web N con nocuicad

’ 5.5 Ahora es el momento de hacer una actividad.
Animales domesticos

De acuerdo con lo visto anteriormente, haga clic donde vea que se estd realizando
una buena prdéctica para evitar la contaminacion.

La Norma no prohibe el uso de animales de trabajo en la huerta. Los animales domésticos
pueden estar en la huerta por razones de trabajo, guardia y por compaiiia. Sin embargo,
debe evaluar su presencia y proposito para determinar las precauciones que se deben
tener para prevenir que se conviertan en una fuente de contaminacion.

=> jRecuerde! <-

Edificios en la huerta S'g uiente » Edificios en la huerta
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Recursos adicionales e e

Memes Infografias Afiches/posters

M0/ (8 ; Por qué no se
debe escupir Comer, beber o fumar
en el trabajo? unicamente en

i : - zonas designadas.
&

Produciendo
con Inocuidad
¥ Growing Safe Produce

‘ay
- QJ La saliva es una secrecion de

las glandulas salivales.

Yo haciendo
acciones correctivas

i! >
-
‘ 4

Se han encontrado hasta 200 especies de

microorganismos en una sola boca, pero se cree que
son mas de 700 especies, algunas de ellas causantes
de enfermedades.

Al escupir expulsamos al ambiente toda la variedad O

de microorganismos que hay en nuestra boca. “ I

iNo escupa al estar trabajando en la huertal
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Herramienta de autoevaluacion
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Produciendo |
con Inocuidad //t, 4@ Espafol ¥ Inicio Perfil Historial Rocio <«
7. con Inocuidad

Recursos
En esta seccion podra encontrar algunos materiales adicionales para fomentar la cultura de inocuidad en la huerta. Los recursos

incluyen recordatorios, infografias, ayudas visuales e incluso memes sobre inocuidad de los alimentos que podréa colocar en sus
instalaciones y compartir en redes sociales.

| Infografias

Microorganismos 5 /7158 ;Por qué no se
causantes de debe escupir
enfermedades en el trabajo?

Enfermedad
tmnsmmdos por
los ollmcmo:

salmonellq

Memes

Herramienta de
autoevaluacion

Afiches / Posters

!l Introduccion

o T MA®
Il salud e Higiene
Ver | Descargar Ver | Descargar Ver | Descargar Ver | Descargar
1 Buenas Practicas £Por qué es necesario
Agricolas ek e N i

Saneamiento

Supervision

Produce Safety Rule
Herramienta de autoevaluacion

‘! Evaluacion de Riesgos
Ver | Descargar Ver | Descargar

iy Buenas practicas de
documentacion




¢A quién esta dirigida la plataforma?

Toda la informacion que los duenos de una huerta
necesitan saber para conocer y entender los
requisitos generales de la Norma de inocuidad de
los productos agricolas frescos de FSMA. Los
materiales de capacitaciéon para los duefios
incluyen:

« Mads de 45 minutos

« Una aplicacion interactiva

Los materiales para esta audiencia estan
enfocados en transmitir los conceptos regulatorios
bdsicos pertinentes para las actividades de un
supervisor de huerta de manera dindamica, sencilla e
interactiva. Estos materiales incluyen:

« Mas de 100 minutos de video

« Siete aplicaciones de capacitacion interactiva

m Produciendo
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El contenido de este perfil contiene los diferentes
temas requeridos por la Norma para la
capacitacion de los trabajadores de la huerta. Se
incluyen:

« Mas de 142 minutos de contenido dinamico,
sencillo y facil de entender

« Seis aplicaciones interactivas

—




Produciendo

g& con Inocuidad
’~ Growing Safe Produce

¢A quién esta dirigida la plataforma?

@ Inicio X 4+

< C @ pdiiicaint/home

[K%

=

v

a e Invi

O @ pci.iica.int/home

//[‘4 Maria é:—:l

Produciendo
QQ con Inocuidad MA@ Duenos Trabajadores Inicio Perfil Historial Maria
£ Growing Safe Producs
Temas
Temas Lista de capacitaciones: General Recursos Ver mds
Practicas de saneamiento en la huerta No cursad {Prevencién en la huerta Todos los temas
es la clave!
Una vez contaminado un producto
Todos los temas oaricola fresco, es cos im?ospihie eliminar v
Buenas prdacticas de documentacion No cursad kit X
. Supervisores
Filtros por subtema
Introduccion bdsica a las Buenas Practicas Agricolas (BPA) No cursad
Filtros por subtema :
Fodosioes Trabajadores
Frecuencia del saneamiento en la huerta No cursad odos los temas
Aplicacion para determinar si su mejorador de suelo es un BSAAO @j No cursad
Lista de capacitaciones: General
Actividades de cultivo, cosecha, empaque y almacenamiento ¥  No cursad
Ver | Descargar
Equipos y herramientas {731 No cursad El desinfectante para
manos NO sustituye el o o -
javado de manes Prdcticas de limpiezay
Edificios B Nocursad desinfeccion No cursado
Otras medidas de saneamiento @ No cursad
- Buenas prdacticas de

documentacion No cursado

[l O




Pagina de inicio y sus secciones

@ Produciendo con Inocuidad X +

< (& @& pciiica.int
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iBienvenidos!

Correo electronico
Contraseiia

Ingresar

Recuperar contrasefia

Crear cuenta

¢Qué es Produciendo con Inocuidad?

M. = m] X

u | e Invitado

Acerca del programa
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ﬁ pci.iica.int

o //[4@ Crear  Acercadel
:m cuenta programa

iBienvenidos!

Correo electronico
Contrasefia

Ingresar

Recuperar contrasefia

LQué es
Produciendo
con Inocuidad?

I @ <
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Produciendo

Pagina de inicio y sus secciones - con nocyidad

e Acerca del programa * Términosy condiciones
* C(Crear cuenta * Reportes/Denuncias

* Aviso de privacidad
i, JA® el I

iBienvenidos! Acerca del programa

Correo electrénico

Produciendo con Inocuidad (PCI) es un pregrama financiado por el Institute Interamericane de Cooperacion para la Agricultura (ICA), con el principal objetivo de
lograr una mayor comprension de la Nerma de inocuidad de los productos agricolas frescos (PSR, por sus siglas en inglés) de la Ley de modernizacion de la
inocuidad de los alimentos (FSMA, por sus siglas en inglés).

Contrasefia

Ingreger El programa consta de una plataforma web donde encontrard videos, aplicaciones y recursos adicionales, disponibles de forma gratuita para los productores y el
publico en general interesado en conocer mas sobre la Norma o ampliar los conocimientos del Curso para productores de la Alianza parala inocuidad de los
productos agricolas frescos. Los materiales se encuentran disponibles en inglés y espafiol, para un amplio publico internacional, enfocado a aquellos relacionados
con la agricultura en Latinoamérica y el Caribe.

Recuperor contrasefia

Los recursos adicionales, como memes, infografias y afiches/posters, se pueden visualizar y descargar directamente desde la plataforma. Las aplicaciones
pueden ser visualizadas en la plataforma o puede descargarlas directo a cualguier dispositive mediante una liga o buscando directamente en su tienda de
aplicaciones App Store (sistema iOS) 0 Google Play Store (sistema Android), segun aplique.

¢Qué es Produciendo con Inocuidad? y ‘ . o . - S
La plataforma también cuenta con funciones de rastreo para que continle con su aprendizaje donde se quedsé la ultima vez de su visita y le proporcionard una
Produciendo con Inocuidad (PCl) es un programa de capacitacion gratuito a través del cual el IICA busca constancia de finalizacion por cada tema que concluya satisfactoriamente. Los materiales que ya haya revisado seguiran disponibles para su consulta cuantas
ayudar alos productores a mejorar la comprension de la Norma de inocuidad de los productos agricolas veces sea necesario. No dude en descargar y difundir estos materiales en redes sociales, grupos de mensajeria instantanea o utilizarlos para capacitar al personal
frescos (PSR, por sus siglas en inglés) de la Ley de Modernizacion de la Inocuidad de los Alimentos (FSMA, por de su huerta, estara cumpliendo con el objetivo principal del programa.
sus siglas en inglés).

&Qué puedo encontrar? ¢Coémo puedo der? A |
Una plataforma web gratuita Ingrese sus datos para tener Este recurso esta basado en los
donde podra consultar mas de 300 acceso a todos nuestros videos, requisitos de la Norma y usted
minutos de video y aplicaciones infografias, aplicaciones podra descargarla o imprimiria
interactivas. Ademas de memes. interactivas y la herramienta de para poder revisar su nivel de
infografios y afiches de actividades autoevaluacion. avance en el cumplimiento de la

_\V




Pagina de inicio y sus secciones

Crear cuenta

Registrese

Nombre Apellido

Tipo de perfil Empresa

Perfil L 4

Pais

Seleccionar Pais L

[J Deseo compartir mi numero de teléfono

[J He leido y acepto los términos y condiciones de uso

Edad

18-24

Genero

Seleccionar Genero
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Correo Electronico
Contrasena

Confirmar contrasena




Pagina de inicio y sus secciones

Aviso de

privacidad

Términos y condiciones
Reportes/Denuncias

*

Engiish | Espasiol | Portugubs
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SOBRE ELIICA IICA 3D covip-19 PAISES PROYECTOS CIMAG OFERTA DE COOPERACION TECNICA

AVISO DE PRIVACIDAD

ENICA, es el responsable y encargado del tratamiento de los datos personales. De conformidad con la Politica sobre Is proteccion de datos personales, los mecanismos
através de los cuales hacemos uso de éstos son seguros y confidenciales, declaramos que contames con |a aplicacién de medidas técnicas, organizativas y
tecnolégicas idéneas para asegurar que los datos personales sean almacenados de manera tal que se impida el acceso indeseado por parte de terceras personas, y en
ese mismo orden aseguramos la confidencislidad de los mismos. E1IICA también respeta el derecho a delas

1. Uso de sus datos personales
Sus datos personales serdn incluidos en una base de datos o repasitorio fisico y podrin ser utilizados con los siguientes propdsitos:

1. dar cumplimiento al propésito contraido en el desarrollo de nuestras relaciones contractuales;

2. contactar y contestar cualquier solicitud que haya enviado a través del Sitio Web del IICA;

3. enviar material informativo sobre el ICA, de acuerdo a sus intereses;

4. realizar encuestas de satisfaccion a nuestros usuarios;

5. atender solicitudes, quejas o reclamos que como cliente del IICA tiene derecho a establecer,

6. administrar y contestar los comentarios o solicitudes realizadas en nuestros blogs, de los cuales usted puede participar;

7. para compilar estadisticas generales

8. cualquier otro uso legal,leal, justo y transparente en el dmbito de accion del IICA.
E1IICA utiliza, si el titular de los datos acepts, cookies que almacenan informacion general, no personal, para medir la cantidad de visitas en nuestros sitios, el promedio
de tiempo invertido en el sitio, paginas visitadas e informacién similar; para mejorar el contenido, asi como asegurar su seguridad y proteccion.
E1IICA no cede, renta, asigna, ransfiere ni proparciona Informacion Personal a terceros sin previo consentimiento por escrito del titular de los datos, excepto cuando ()
es generalmente conocide por el piblico en el momento de la divulgacion o se vuelve a través de ningdin parte del IICA; (i) esta en
posesion del ICA al momento de la divulgacicn, sin que el IICA incumpla ninguna obligacin legal; (il se vuelva de conocimiento del IICA por fuentes ajenas a la parte
divulgadora, pero con el derecha legal de divulgar dicha Informacién Personal; (iv) deba ser divulgada por el IICA para cumplir con las leyes o regulaciones
gubernamentales aplicables.

Seinforma a los titulares de datos personales que pueden consultar en el Sitio Web iica.int, la Politica sabre la Proteccidn de Datas Personales y Politica de Privacidad

que contiene para el la recopilada, asi como I de consultay que le hacer
efectivos sus derechos.

Il Seguridad e Integridad de la informacion

La infarmacicn personal del titular de los datos, serd ¥ protegida de acuerd los esténdares de la industria y la tecnologia. A de lo anterior, el

intenet no es un ambiente 100% seguro, por |o que el IICA no puede asegurar que las transmisiones en intemet serdn completamente privadas o seguras, y el titular de
los datos comprende que cualquier mensaje o Informacion que envie al IICA puede ser leida o interceptada por terceras partes, aun cuando la informacitn esté
encriptada, por lo que, acepta que excluye de toda responsabilidad al IICA.

Il Sus derechos

En cualquier momento, el titular de los datos tiene el derecho de acceder y solicitar una copia de sus datos personales, asf como

 limitada para su uso y solicitar su portabilidad. Toda solicitud debe ser

1. solicitar q personal  actualizada,
canalizada a través de los formularios disponibles en el Sitio Web iica.int

¥
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Términos y condiciones

El Instituto de C ion parala (ICA) informa a k y acceder alk icios d

web, las condiciones y términos de uso de la | 1), que aplicara que apartir de la

aceptacion electronica de estos términos.

La ion de las lici de uso se hara por parte de EL SUSCRIPTOR/USUARIO al momento de continuar con el proceso, y con la generacién y

validacion del “cédigo de validacion’. el cual se recibe por . se dard por queel io haleido y acep y

de uso.La: de entre Institut i de C la A} y EL SUSCRIPTC una relacién d

tipo contractual.

Cualquier persona mayor de edad que desee la digital i Cl). podra

y condiciones de uso, pero ademas se compromete a acnmv y respetar los d i0s, normas y p que rigen lo: se

entienden incorporados al presente acuerdo.

Contenido de términos y condiciones

« 1ElInstitut de C (en odelan(e IICA), por una parte, y por o juridica gt pt
documento, en adelante EL SUSCRIPTOR/ USUARIO, he lebrar el presente jpara acordar la lici d ion d

entre EL SUSCRIPTOR/USUARIO y el ICA.

* 2.ICA habilitara el acceso de EL SUSCRIPTOR/USUARIO al io di
USUARIO al servicio se haré efectiva una vez se acepten los T&C y se haya regi através de I
Inocuidad (PCI) podra ser utilizada durante el término del presente contrato y sin perjuicio de lo establecido como facultad de IICA en el numeral sexto.

1). de manera gratuita. La habilitaciéon de EL SUSCRIPTOR/
I B I

* 3la i i (PCl) se etapa de y EL SUSCRIPTOR/ USUARIO que se registre durante esta etapa

no deberd volver a registrarse una vez finalizado este periodo.

* 4la i i 1) i los equipos de EL SUSCRIPTOPI USUARIO quien es el tnico responsable de asumir y disponer bajo
su propio costo y gasto, de los medios fisicos, icos y d icaciones gt usode i i Cl) en los
términos previstos en el presente contrato.

* 5.El presente contrato estara vigente por el tiempo en el que el SUSCRIPTO! ) esté d rdo. ICA i terminar el mi alqui
momento sin que esta terminacién le otorgue a EL SUSCRIPTOR/ USUARIO derecho a reclamar indemnizacién alguna.

* 6.IICA sustituirg, ifi y i i [ odul entre otras razones, por | Ibi
mejoras y cambios de diseno, entre ot . IICA podra dificar la icio objet cualquier hecho o
circunstancia ajena a su voluntad, incluidas entre otras, la fuerza mayor, el caso fortuif [ tos d i EL SUSCRIPTOR/ USUARIO reconoce y
acepta que lICA no garantiza de ninguna forma la de los servicios d inie i del servicio.

« 7.IICA terminard este contrato, a su eleccion, sin d iento previo legal o judicial alguno, i) Ex d del SUSCRIPTOR/
USUARIO de i legales (ii) Silai EL SUSCRIPTOR/! USUARIC i [

contrato no corresponde a la realidad o no pudiere ser verificada, (iii) Si el SUSCRIPTOR/USUARIO utiliza
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Acceso a la plataforma 2 Grovns Sor Predes

@ Nueva pestafia X +

J C (@ pciiica.int ’N
https://pci.iica.int/
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¢CoOmo me registro?

@ Produciendo con Inocuidad X 4+

<« C @ pdiiicaint

m Produciendo
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¥ Growing Safe Produce

iBienvenidos!

Correo electronico
Contrasefia

Ingresar

Recuperar contrasefia

¢{Qué es Produciendo con Inocuidad?

v - o

X

o e Invitado ~ }

Acerca del programa
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O & pci.iica.int

m Produciendo Crear  [Acercadel
%ﬂ con Inocuidad
e cuenta | orogrga
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iBienvenidos!

Correo electrénico
Contrasefia

Ingresar

Recuperar contraseia

(Qué es
Produciendo

con Inocuidad?

I @ <




¢CoOmo me registro?

Registro con un correo electrénico y una contraseia

@ Produciendo con Inocuidad X +

< C @ pdiiicaint

Registrese

Nombre Apellido Correo Electrénico

Tipo de perfil Empresa Genero Contrasefia

Perfil Seleccionar Genero v

Pais Confirmar contrasefia

Seleccionar Pais

J Deseo compartir mi numero de teléfono 5
Registrarme
[ He leido y acepto los términos y condiciones de uso

v

o e Invitado

X

3 @ pciiica.int

Nombre

Apellido

Tipo de perfil

Perfil

Empresa

Genero

Seleccionar Genero

Pais

Seleccionar Pais

Produciendo
con Inocuidad

Growing Safe Produce
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¢CoOmo me registro? 2 S aving Sato Produce

@ Produciendo con Inocuidad x  + i o X ) . X g
@ pciiica.int : Teléfono movil

<« C @ pdiiicaint O @ mvitado

87654321

Nombre

Deseo compartir mi nimero de
Maria teléfono

He leido y acepto los términos y
Apellido condiciones de uso

Correo Electronico
Vargas

Registrese maria.vargas@agriamericana.com
Edad:

Nombre Apellido Correo Electronico Contrasefia

25-34

Maria Vargas maria.vargas@agriamericana.com

Tipo de perfil

Tipo de perfil Empresa Genero Contrasefia

Supervisores Agricola Americana Mujer Supervisores

Pais Teléfono movil
Empresa

Agricola Americana Registrarme

Genero

Chile (56) v 87654321

Deseo compartir mi nimero de teléfono

He leido y acepto los términos y condiciones de uso

Mujer

Recibira un correo de activacion con un enlace para activar u
la cuenta (revise su correo no deseado). Chie 56
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¢CoOmo me registro? — Activacion de la cuenta 2 Groving Sate Producs

0O @ pciiica.int

= T Produciendo R Crear  Acercadel
@ Produciendo con Inocuidad X + v = e gg nocuidad //M
= (corl?ocu'dcd e cuenta programa

<« C @ pdiiicaint o e Invitado ~ §

Crear cuenta Acerca del programa

m Produciendo
%& con Inocuidad
Growing Safe Produce

=

iBienvenidos!

maria.vargas@agriamericana.com

iBienvenidos!

maria.vargas@agricola.com

Ingresar

Recuperar contrasefia &

¢Qué es
Produciendo

Ingresar

Recuperar contrasefia

¢Qué es Produciendo con Inocuidad?
con Inocuidad?

[ @ <
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Usando los videos e e

* Explicaciones cortas y sencillas sobre los requisitos de la Norma.

* Videos del perfil supervisor - incluyen una alerta para identificar especificamente cuando se
esta hablando de un “requisito regulatorio”.

S

Requisito
Regulatorio

~ i

Esto podria ocurrir durante las actividades
poscosecha en los tanques de lavado.

——




Usando los videos
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1.

¢Por qué es

importante mantener

a los animales
silvestres o
domeésticos fuera de
las dreas de cultivo?

2,

¢Cudles son algunas
evidencias comunes
de presencia
de animales?

3.

¢Queé tiene que hacer
si observa producto
visiblemente
contaminado?

Seccion de preguntas abiertas al final de
cada video para generar discusiones.

Apoyar la capacitacion sobre el tema.

Identificar videos de introduccién y de
temas especificos por puesto de trabajo.




Usando los videos
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Video semanal de inocuidad en sus redes
sociales (Whats app, Facebook, etc.).

Use el video para llevar a cabo
actividades demostrativas.
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Ensefiando con las Apps 2 oy ot oo

Las aplicaciones interactivas pueden verse en la plataforma y en un futuro descargarse en
dispositivos moviles.

Principios de higiene e inocuidad de los * Revisar el contenido de forma grupal y
LU respondan las actividades, genere discusion.

¢Cudl de estos alimentos cree que pueda enfermarnos?

(a]
<
(a]
>
-
O
<

* Hacer un calendario de revision de
aplicaciones.

< Atras
Principios de higiene e Inocuidad de los alimentos




m Produciendo
%g_ con Inocuidad

Ensefiando con las Apps 2 oy ot oo

Capacitacion basica en inocuidad de los alimentos

* Invite a los trabajadores a ver todas las

Apps, entregue una gratificacion si
cumplen con el reto. o % @
o . . O -
 ¢Qué otras ideas se le vienen a la @
mente....?
0006




Aprendiendo con las infografias

Las infografias estan disefladas para comunicar conceptos
dificiles de comprender de una manera sencilla 'y
visualmente atractiva, es una capacitacion completa sobre
un tema empacada en 1 sola pagina.

Una imagen dice mas que mil palabras.

m Produciendo
%& con Inocuidad

’~ Growing Safe Produce

Biopeliculas y
sitios de @ con Inocuidad //£4®

refugio

Los sitios de refugio son
sitios dificiles de aleanzar y
limpiar, donde los
microorganismos pueden
crecer y multiplicarse.

Las bacterias pueden
adherirse a superficies

como hule, ico, vidrio




m Produciendo
g& con Inocuidad

Aprendiendo con las infografias 2 Goving Sare Prodone

¢Por qué es @-M HA®
necesario lavarme

las manos si estornudo
sobre ellas?

La nariz es la encargada de proteger
a los pulmones, porque filtra y calienta
el aire que respiramos. ¢En serio? Si!

Los mocos son los encargados de ‘
atrapar polvo, polen, bacterias y virus
y evitar que lleguen a los pulmones.

Dentro de la nariz se produce
aproximadamente un litro de moco
diario. Yiak!

Los aerosoles del estornudo acarrean

.' microorganismos, incluyendo algunos

causantes de enfermedades.

(#]
El estornudo viaja a una
velocidad de hasta 160 km/h y recorre hasta 8 m.
¢Hasta dénde llegé su ultimo estornudo?

Si experimenta sintomas como estornudos
frecuentes, escurrimiento nasal o tos,
avisele inmediatamente a su supervisor.

Y recuerda: la forma

correcta de estornudar

es en el angulo interno
: del codo.

Anvicl Tastins conlte 22 tnbrurs £E2E

Estudie y aprenda las infografias, desarrolle una capacitacion
completa a partir de su contenido.

Detengase en puntos dificiles de entender y de ejemplos
aplicados sobre el concepto.

Difunda en redes sociales.




Aprendiendo con las infografias

* |Implemente pausas de inocuidad durante la jornada,
para revisar una infografia.

* Rete a sus trabajadores a que memoricen el contenido
vy lo expongan en la siguiente capacitacion.

D=0/ 1B ;Por qué no se
debe escupir
en el trabajo?

La saliva es una secrecién de
las glandulas salivales.

1 ml de saliva tiene aproximadamente 100
millones de bacterias.

/" La saliva tiene el potencial de
contaminar los preductos con los
que trabajomos.

Se han encontrado hasta 200 especies de
microorganismos en una sola boca, pero se cree que
son mas de 700 especies, algunas de ellas causantes

de enfermedades.

Al escupir expulsamos al ambiente toda la variedad ‘

de microorganismos que hay en nuestra boca. 0.‘

No escupa al estar trabajando en la huerta!

Produciendo
con Inocuidad

Growing Safe Produce
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%& con Inocuidad

Demostrando con las Afiches/Posters e

Ayudas visuales que puede colocar en las
instalaciones, como recordatorios de seguir las
buenas practicas agricolas en todo momento.

~ No recoga
producto del
suelo.

* Cologquelos en lugares visibles déonde la actividad
qgue ilustra el poster se lleve a cabo.

Para mas informacién ingrese a:
“https://peiiica.int

- 5 k. v \
L e
Produciendo h / oy
con Inocuidad 7]
7 Growling Safe Produce J Iy A




m Produciendo
%& con Inocuidad

Demostrando con las Afiches/Posters e

* Rotacion frecuente para que las personas no se
El desinfectante en el agua

sirve para desinfectar el agua. acostumbren a ellos y busquen cual es el siguiente.
NO desinfecta el producto.

* Usarlos como apoyo para ilustrar una capacitacion.

Para mas informacion ,Ir'\%reu a:
" https://pci.iica.int

Produciendo . ‘ ] —
con Inocuidad m '
%7~ Growing Safe Produce . - N s i

“v




m Produciendo
g& con Inocuidad

Evolucionando la cultura de inocuidad con los memes 7o Son nosueee

m Produciendo
gg_ con Inocuidad

~— Growing Safe Produce

Si las actividades en la huerta
tuvieran subtitulos:

e de’inocuidad)

B
5 T

NG 23

Los memes son pensamientos o ideas sobre
situaciones reales, ilustradas de manera visual por
medio de una imagen, que se extienden
culturalmente por medio de las redes sociales.

Estos memes estan disefiados para



. i . m Produciendo
Evolucionando la cultura de inocuidad con los memes 1\ con Inocuidad

Comparta los memes en los grupos de redes
sociales de los trabajadores o de las huertas.

Uso en capacitaciones como recursos visuales de
descanso o distraccion.

Colocarlo en lugares visibles como recordatorios
divertidos de lo qué se debe hacer.

’~ Growing Safe Produce

Produciendo
con Inocuidad
=

Growing Safe Produce

Después de la
capacitacion

Antes de la
capacitacion



Conduciendo una auditoria interna con la herramienta de [ Produciendo

%& con Inocuidad

autoevaluacion = Growing Sare Produce

Es una lista de verificacion que podria ayudarle a

revisar en donde esta su huerta con respecto a A
los requisitos de la Norma e identificar las areas ~
de Oportunidad. Detalles de la huerta

uuuuuuuuuuuuuuuuu

Produciendo
) con Inocuidad wA.
-

Produce Safety Rule
Herramienta de autoevaluacion




Conduciendo una auditoria interna con la herramienta de

autoevaluacion

de

&

O 21 CRF parte 112, Subparte A - Disposiciones generales

Fua

En este documento se utilizé el término huerta para trad: i to noloben farm! cocin on dafina

en §112.3 de la Norma de Inocuidad de los Productos Ag

it por huerta juiera de los siguientes términc
diversidad de hispanopariantes, siempre y cuando el uso
definicién de ‘farm’ segun se define en §112.3: explotacic
finca, fundo, granja, hacienda, huerto, rancho, parcela, |
unidad de produccion.

Productos agricolas frescos significa cualquier fruta o ve
germinados, cacahuates, nueces de drbol y hierbas aron
reproductivo comestible de una semilla de una planta o
manzana, naranja y almendra) de modo que la fruta es |
de una planta desarrollada a portir de una flor. Un veget
planta herbdcea (como la col o papa) o el cuerpo carno
cf i bilancos o el shii ) cultivade para obten
que En‘ vegetal significa la parte cosechable o cosechadc
fruto, cuerpos fructiferos carnosos, semillas, raices, tubé
de la flor son utilizados como alimento e incluye a los ch
aromadticas (como la albahaca y el cilantro). Los product
alimenticios, es decir, las frutas o semillas pequeiias y du
que portan estas frutas o semillas que se cultivan y proce
sémola, harina, productos para hornear, cereales y aceit
como frutas o semillas pequefas y duras.

Producto agricola sin procesar o un producto agricola ¢
© RAC, por sus siglas en inglés) es cualquier alimento en
incluyendo todas las frutas que son lavadas, coloreadas
natural antes de su comercializacién (seccién 201(r) de |
Medicamentos y Cosméticos).

Losp gric frescos que se const
inglés), incluyen llos productos que la FDA i
después de cocinarios. La siguiente es una lista de los pr
consumidos crudos” y por lo tanto no requiere que cump
productos agricolas frescos: ardndanos rojos [cranberrie
[eggplants], betabel [sugar beets], cacahuate [peanuts]
de invierno [winter squash], camotes [sweet potatoes], ¢
cerezas dcidas [sour cherries], col forrajera [collards], dt
[dill (seeds and weed)], esparragos [asparagus], frijoles
pinto [pinto beans], frijol grande del norte [great Northe:
frijol rojo [kidney beans], garbanzos [chickpeas], granos
café [coffee beans], habas [lima beans], higos [figs], jen
dulce [sweet corn], menta [peppermint], nuez de la Indic
ocra [okra], papas [potatoes], rabano picante [horseraa
aérea) [garden beets (roots and tops)].

)
J I“

&

Produce Safety Rule

Algunos i i de do con los
requisitos del reglamenro de alimentos enlatados de ba]a acidez, el reglamento de alimentos
acidificados y el reglamento HACCP de jugos; con un pi i para eliminar
los microorganismos formadores de esporas (como el procesamrento para hacer pasta de
tomate o pi de tomate enel quel), y p como el la
destilacion o de otra forma, el p o de productos agricolas frescos

para su transformacién en praducros como el azicar, aceite, bsbldas alcohdlicas, vinos, cerveza
o productos similares.

Cédigo Requisito Respuestas y comentarios

A2

A3

A-4

¢Su huerta cultiva, cosecha, empaca o
almacena productos agricolas frescos?

Si la respuesta es NO, su huerta no estd sujeta Si No
a la regulacién para la inocuidad de los

No es necesario contestar el resto de esta
herramienta de autoevaluacién.

El producto agricola fresco es un
E agricola sin 7

121 Si la respuesta es NO, este producto agricola Si No
ﬁmemuﬁmalumlanmla

Nonmeuanonnmnlmodcom
herramienta de autoevaluacion.

¢El producto agricola fresco es uno que
la FDA identifica como un “prodi
consumido crudo”?

112.2(a)(1) sltumpumaoasl este producto agricola Si No
mmwmalammmh

Noumcmﬂocomnmdmdcvm
herramienta de autoevaluacion.

;El pmducto agricola fresco esta
para consumo personal o en la

112.2(a)(2)  sila respuesta es S, este producto agricola si No
Meomnoalulnca ngulucldnpamla
Inocuidad de los productos agricolas frescos.
No es necesario contestar el resto de esta
herramienta de autoevaluacién.

Produciendo
con Inocuidad
’~ Growing Safe Produce

Contiene la seccion de la Norma a la que se
refieren las preguntas y una breve expliacion
de conceptos segun lo define la Norma.




Conduciendo una auditoria interna con la herramienta de [ Froduciendo
. s gg_ con Inocuidad
a utoeva I uaC|on ’~ Growing Safe Produce

Ademas incluye los documentos que la Norma requiere @
para diCha Sprarte y un apartado para nOtaS' O Documentos requeridos por la Norma para la Subparte A

* Sisu huerta es elegible para una exencion calificada, de acuerdo con la seccidn 112.5,
tiene que establecer y mantener los registros adecuados necesarios para demostrar que
cumple con los eriterios para una exencién calificada, incluyendo un registro escrito que
refleje que ha realizado una revisién anual y verificacién de que continta para cumplir con
esos criterios (112.7(b)).

* Algunos ejemplos de registros que podrian usarse para documentar su elegibilidad para una
exencion calificada son los recibos o los libros de contabilidad de ventas a sus clientes, que
muestren el valor de la venta de alimentos y la ubicacién del cliente.

Notas




Produciendo

Historial de capacitacion y constancias de finalizacién - con Inocuidad

Growing Safe Produce

! M = X S o . i
P * - & 0 & pci.iica.int/home . a8 pci.iica.int/home
< C @ pdiicaint/home a e Invitado
m Produciendo m
éﬂ con Inocuidad //m‘ Duefios Supervisores Trabajadores Inicio Perfil Historial Maria <—:] .
g conlnocuidad — //[4 Maria <]
— &
Temas Lista de capacitaciones: General Ver mas
: 2 Temas ;
Supervisores
Practicas de saneamiento en la huerta No cursado .Prevenclon en la huerta
s la clave!
Todos los temas ag.il::;‘;::f:?':ﬂ:idi;;::ﬁ: SR o .
Buenas prdcticas de documentacion No cursado la contaminacion. Perfil

Todos los temas

Introduccién basica a las Buenas Prdacticas Agricolas (BPA) No cursado
Filtros por subtema v Historial
~ Frecuencia del saneamiento en la huerta No cursado

Filtros por subtema

Aplicacion para determinar si su mejorador de suelo es un BSAAO & No cursado
. Todos los temas M
Actividades de cultivo, cosecha, empaque y almacenamiento @’ﬁ No cursado
Ver | Descargar
Equipos y herramientas @5 No cursado El desinfectante para
NO sustit | : : :
R (vadodalmcns: o Lista de capacitaciones: General
Edificios & Nocurs
Otras medidas de saneamiento @ No cursado X N
i - Practicas de limpiezay
desinfecciéon No cursado
Buenas prdcticas de

documentacién No cursado




m Produciendo
g& con Inocuidad

Historial de capacitacion y constancias de finalizacion 2 Groving Sate Producs

* Una vez que haya concluido una leccion podra obtener una constancia de
finalizacion.

== //[4 Maria {]

* Enlaseccidn de historial de capacitacion encontrara todas las lecciones

gue ha cursado, con el fin de llevar un seguimiento de su progreso. Historial de caRGEES
(_emsmnac; eeeeeeeeeeeeeee = vu é o 53
@2;‘5".:2‘:@3& //[A Inicio Perfil Historial Maria <]
Capacitando a
su personal
Historial de capacitacion = =

Capacitando a su personal




m Produciendo
g& con Inocuidad

Historial de capacitacion y constancias de finalizacion e

@ Historial de entrenamiento X @ certificate X  + v - X
c @ pdiiica.int/_includes/ pdf/certificates.php?certificates=778lang=1 a e Invitado ~ §

gmg_ Produciendo AP AP PR PP ALY

con Inocuidad Produciendo
~~— Growing Safe Produce @

Growing Safe Produce

Constancia de Finalizacion

Constancia de Finalizacion Maria Vargas

Capacitando a su personal

Maria Vargas

Capacitando a su personal

i ningun curricule estandarizado reconocido como adecuadk
de los Estados Unidos segun lo establecido en §112.22(c) de la
i frescos de FSMA.

Constancia No. cap_cert Fecha. 2022-07-06




. . - _ Produciend
Compromiso de los asistentes al taller regional @&jcg‘; nocuidad
aprender haciendo

’~ Growing Safe Produce

Use la plataforma gratuita “Produciendo con Inocuidad”, jes para usted!

P O o e | e e voo |
o Crear una cuenta e ingresar a la plataforma antes  w e T
d e | ta | | e r re g i O n a | . M Contaminantes fisicos, quimicos y biolégicos Finalizado

Filtros por subtema

o Explorar los 3 tipos de contenido que contiene |la | Sttt bt e OB

que arse inalizado

| a t a f O r m a Inspeccién de contenedores y equipos de cosecha Finalizado
L]

i y usode ursado

o Elegir su video, aplicacién y/o recurso adicional
favorito. S -
de los Ffj Finalizad




!

Produciendo
con lnocuidad

Growing Safe Produce

Gracias !!
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