SGS Academy: programa académico para el mes de abril

En SGS Academy te presentamos los proximos cursos que le agregaran valor a tu carrera
profesional para asumir nuevos retos laborales. Todos nuestros programas cuentan con sello
de calidad SGS y franquicia SENCE.

10% de descuento exclusivo para socios de Chilealimentos.

1. HACCP Interpretacion

Gracias a la técnica HACCP podras identificar, analizar y controlar los peligros fisicos,
quimicos y bioldgicos de los alimentos con una mirada global para la implementacién de
buenas practicas de manufacturas.

e Fecha: Del 3 al 6 de abiril

e Horario: De 09:00 a 13:00 hrs

e Ver mas del curso aqui

2. Interpretacion en ISO 9001, ISO 14001 e ISO 45001

Proporcionar a los participantes las herramientas para que logren aplicar los fundamentos
de un Sistema de Gestion Integrado empleando los requisitos de ISO 9001, ISO 14001 e
ISO 45001.

e Fecha: Del 11 al 14 de abril

e Horario De 9:00 a 13:00 hrs

¢ Ver mas del curso aqui

3. Auditor Interno NCh/ISO 17025:2017

Comprende los requisitos de la NCh 17025, tipos de auditoria y técnicas que te permitiran
aplicar correctamente los procesos de auditoria a través del rol de auditor interno.

e Fecha: Del 11 al 14 de abril

e Horario: De 14:00 a 198:00 hrs

¢ Ver mas del curso aqui

4. Interpretacion FSSC 22000 Version 5.1

Aplica los requisitos actualizados de la Norma FSSC 22000 a un sistema de gestion de
calidad y seguridad alimentaria.

e Fecha: Del 11 al 14 de abril

e Horario: De 09:00 a 13:00 hrs

e Ver mas del curso aqui



5. Implementacién ISO 45001:2018

Disefa e implementa un Sistema de Gestion de Seguridad y Salud en el trabajo, basado
en el cumplimiento de los requisitos del estandar internacional ISO 45001:2018.

e Fecha: Del 12 al 19 de abril

e Horario: De 09:00 a 13:00 hrs

¢ Ver mas del curso aqui

6. Auditor Interno ISO 9001:2015

Planifica, controla y asegura la calidad de tu organizacion, buscando siempre la mejora
continua de tus procesos mediante un sistema de calidad que te permitira participar de los
procesos de auditorias en diversas industrias.

e Fecha: Del 13 al 18 de abril

e Horario: De 14:00 a 18:00 hrs

e Ver mas del curso aqui

7.Técnicas de Manejo de Sustancias Peligrosas

Obtén las herramientas para aplicar la normativa legal vigente del decreto N° 43
relacionado a los riesgos de almacenamiento de sustancias peligrosas, empleando
aspectos técnicos y medidas de control operacional.

e Fecha: 13y 14 de abril

e Horario: De 9:00 a 13:00 hrs

e Ver mas del curso aqui

8. Auditor Lider ISO 45001:2018

Aplica técnicas de auditorias internas y externas al Sistema de Gestién de seguridad y
salud en el trabajo basado en el estandar ISO 45001.

o Fecha: Del 17 al 21 de abril

e Horario: De 09:00 a 13:00 y de 14:00 a 18:00 hrs

e Ver mas del curso aqui

9. Auditor Interno en ISO 9001, ISO 14001 e ISO 45001

Aprende a realizar procesos completos de Auditoria Interna en Sistema Integrado de
Gestion bajo las normativas ISO 9001, 14001 y 45001, evaluando e identificando
oportunidades de mejora.

e Fecha: Del 18 al 21 de abril

e Horario De 14:00 a 18:00 hrs.

e Ver mas del curso aqui



10. Auditor Interno FSSC 22000 Version 5.1

Aplica técnicas de auditoria interna de parte de un SGIA FSSC 22000-Calidad,
informando en conformidad con la norma ISO 19011.

e Fecha: Del 18 al 21 de abril

e Horario De 14:00 a 18:00 hrs

¢ Ver mas del curso aqui

11. Buenas Practicas en Laboratorio

Adquiere herramientas para la aplicacion de técnicas de buenas practicas en el
laboratorio y la implementacion de su sistema, de acuerdo con ISO 17025.

e Fecha: Del 20 al 25 de abril

e Horario De 14:00 a 18:00 hrs

e Ver mas del curso aqui

12. Calculo de Huella de Carbono

Conoce las herramientas necesarias para aplicar los fundamentos de la medicion de la
huella de carbono empleando protocolos internacionales como el Protocolo de Kioto y los
Mecanismos de Flexibilidad.

o Fecha: Del 25 al 28 de abril

e Horario: De 09:00 a 13:00 hrs

e Ver mas del curso aqui

Para mas detalles escribenos a: cl.training@sgs.com y un ejecutivo te respondera a la
brevedad.

WhatsApp: +569 3910 6435




