ESPECIFICACION TECHICA
FRUTAS CONFITADAS MIXTAS (COLORANTE HATURAL) CON CEREZAS

COMPOSICION

Mamon (papaya), Cascara de NHaranja, Cerezas y Azucar
Acidulante: acido citrico (IHN5 330), conservante: sorbato de potasio (IMNS 202), antioxidante: acido ascarbico (IN5 300)
y regulador de acidez: bicarbonato de sodio (INS 5001).
Contiene Colorante Matural Verde Clorofila (E-140ii), Rojo Carmin (E-120/C.1.75470) v Colorante Artificial Rojo

Allura (E-129/C.1 16035) v Rojo Bordeaux (IN5-113).

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

PARAMETROS WAL, NORMALES

Aspecto/Cubos 8-10 mm

Color Haranja, Amarillo, Verde y Rojo
Olor Caracteristico
Sabor Caracteristico
COMPOSICION DE FRUTAS (%)
PARAMETROS VAL, NORMALES
Citricos 10-20
Mamdn (Papaya) Pelado 50-70
Cerezas 5-15
COMPOSICION DE COLORES (%)

PARAMETROS VAL, MORMALES
Haranja Hatural 10-20
Verde Colorants 25-35
Rojo Colorante 15-35

Rojo (Cereza) 05-15

COLORANTES ARTIFICIALES UTILIZADOS

Colorante Rojo

Rojo Allura (E-129/C.1 16035)
Rojo Bordeaux (IH5-123)

COLORANTES NATURALES UTILIZADOS

Colorante Verde

Colorante Hatural Verde Clorofila (E141(ii))

Colorante Rojo

Colorante Natural Rojo Carmin (E120).

CARACTERISTICAS FISICO - QUIMICAS

PARAMETROS | VAL, NORMALES

*Porcentaje de solidos (FBRIX) 70 -75
*Acidez (expresada en acido citrico) H Max. 1,2
*oH I 4,0-4,5
*Humedad % Max. 25
*Cantidad en 100g {un / cubos) 90 - 130
*Jarabe escurrido % Max.3
*Cubos no uniformes % Max.3
*Particulas propia de la fruta: tallos, semillas % Max. 0,1

*Mamon con cascara % Max. 3
**Metales Pesados (como Pb en ppm) Max. 3
*Chumbo (mg/kg) Max. 0,20
*Arsénico (mg/kg) Max.0,30
**Cobre (mg/kg ) Max. 10
*Sulfito (mg/100g ) Max. 10
**Acido Citrico {g/100g) Max.0,30
**Acido Ascarbico (g/100g) Max. 0,005
**Sorbato de Potasio (g/100g) Mdx. 0,06

MADQ CONTIENE GLUTEM

DECLARACION DE ALERGEMNOS

Anhidrido sulfuroso v sulfitos en concentraciones iguales o inferiores a 10 mg/kg o 10 mg/litro expresado como 50,
no se considera alergénico. Directiva 2003/89/CE del Parlamento Europeo v del Consejo, de 10 de Hoviembre de

2003.




CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS

PARAMETROS f VAL, NORMALES
E. Coli (UFC / g) H <1 x 102
Salmonella sp { P/A en 25g ) Hegativo
Mohos y levaduras (UFC J g) <1x10"
UFC/g = Unidad formadora de colonias por gramo.

MICROSCOPIA

PARAMETROS VAL, NORMALES
Fragmentos de insectos y insectos 25enilbg
Fragmentos de acaros 1 hen2i5g
Cenizas insolubles en acidos / arena 1,5% de arena o cenizas insolubles en acido

CONTAMINANTES FISICOS
PARAMETROS VAL, NORMALES
Particulas metalicas (cuerpo de prueba $US 7mm Fe 5mm NFE -
7mm) Ausencia
Control via Detector de Metales a cada unidad embalada.
Particulas extranas (ajenas a la fruta) Ausencia
Control Visual
CONTAMINANTES QUIMICOS

PARAMETROS VAL, NORMALES
Residuos de plaguicidas < 0,01 mg/Kg
Residuos de pesticidas < 0,01 mg/Kg

Motas: De acuerdo con la Instrugdo Hormativa H? 25 de 09 de agosto de 2011- MAPA (Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento).

CONTAMINANTES QUIMICOS

PARAMETROS VAL, MORMALES
Aflatoxinas (B1+B2+G1+G2) < 4,0 pglke
Ocratoxina A i < 10 pg/kg

PRESENTACI-DN Y EMPAQUE

Embalaje Primario: bolsa plastica de polietileno virgen pigmento de color azul, conteniendo 10 kg.
Embalaje Secundaric: caja cartén corrugado sellada con cinta adhesiva, contiene informacion relativas a la
descripcion del producto, numero de lote, numero de cajas, fabricacion, vencimiento y almacenamiento.

VALIDEZ: 18 meses

UTILIZACION APOS ABIERTO

Una vez abierto, transferir a un recipiente con tapa. Consumir dentro de 15 dias.

UTILIZACION APOS ABIERTO

Una vez abierto, transferir a un recipiente con tapa. Consumir dentra de 15 dias.

ALMACENAJE
En local limpio v seco en condiciones atmosféricas normales, ideal 20 a 25° . Mantener lejos de contaminantes
quimicos. Lejos del suelo y pared.
Dimension de la caja: Ancho 22cm x largo 28cm x Alto 17,5cm.
Almacenar unitariamente en repizas o en pallets con un apilamiento maximo de 07 cajas.
Pallet PBR Dimension: Ancho 1,20m x Largo 1,00m x Alto 0,14m /30 ke
Almacenaje de Palletsen repizas con 119 Cajas / PT 1268kg, necesario espacio minimo de 1,60 metros de alto
Apilamiento Fun. x 17 un / lastre = 119 Cajas / 1238Kg.

CONCLUSION

Tratase de Frutas Confitadas que atiende a toda las leyes aplicables de salud v sanitarias, federales, estaduales y
locales.
Registro: Portaria SVS / M5 n © 326 de 30/07/1997- Adecuado para consumo humana.




