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Agenda

1. Cambio de paradigma: de un sistema lineal a 

circular

2. Panorama sector agroalimentario: perdida y 

desperdicios de alimentos

3. Oportunidades Encubiertas del Sector para la 

Gestión y Valorización de Residuos 

4. Experiencia y Lecciones de California 

5. Pasos Claves para Avanzar en este Desafío



Cambio de Paradigma

Economía Lineal

Economía 

Circular



Cambio de Paradigma

Innovaciones con alto impacto:  Tecnología PrimoLoft Gold Insulation Eco



Panorama Global en la producción de alimentos 

Pérdidas Desperdicios

Agricultura 

=   70% 

consumo de 

agua 

mundial

Responsable 

del 9% de 

Gases de 

Efecto 

Invernadero

Meta global 

2030 

desarrollo 

sostenible 

<50% PDA



Un sistema poco eficiente…..

Generación desigual de residuos 

1/3 de todos los alimentos producidos en el mundo se pierden o se desperdician cada año (FAO 2011)



Estrategias a lo largo de la cadena

Cadena de Producción de Alimentos

Alimentos que no se consumen

PERDIDAS DESPERDICIOS

Pudrimiento
Partes no 

comestibles
Descartes de 

alimentos
Pérdidas en campo

Overconsumption Destino

Recuperación Alimentos

Alimentación animal

Extracción/Concentración

Producción Energia

Compost

Mejoradores de Suelo

RecuperaciónPrevención
Reciclar

Fuente:  Adaptación de esquema elaborado por Ned Spang, UC Davis



Oportunidades para la Gestión y Valorización de Residuos 

Prevención Recuperación Reciclaje

- Mejoras en el etiquetado 

- Educación al consumidor 

- Integración de productos de peor 

apariencia 

- Optimización plantas proceso 

- Extensión vida útil

- Sistemas de inventarios  

- Donaciones e Incentivos 

- Extendiendo el uso de 

alimentos donados 

- Sistemas efectivos de 

transporte 

- Compost 

- Alimentación Animal

- Digestión anaeróbica producción 

Energía 

- Alimentación Animal 

- Upcycling: Supra-reciclaje



Entorno regulatorio en Chile

Prevención

Chile levanta el 

tema en la agenda 

parlamentaria



Experiencia y Lecciones de California

Edward Spang y Christopher 

Simmons (UC Davis California) 

- Esfuerzos en comprender los 

drivers que llevan a pérdidas a lo 

largo de la cadena

- Estrategias de innovación para 

valorización de residuos.



USD 

$850M
Gasto anual 

I+D 2017-2018

Líder mundial en Ciencias Agropecuarias y Alimentos

9 Centros de Investigación  y Extensión cooperativa

Fuerte enfoque en I+D Aplicada con 950 patentes activas 

en el mundo

Vinculación constante con la industria: Inyección de 

Innovación en la economía de California.

UC Davis - Innovación de California al mundo



Entender donde y porqué ocurren las pérdidas

Prevención

Fuente:  Estudio cuantificación pérdidas de cultivos en California, Ned Spang, UC Davis



Biosolarización: una estrategia circular
Reciclaje

Estrategia de biocontrol

de hongos y malezas

Aumento de 

productividad

Fuente:  Estudio Biosolarization. Chris Simmons. UC Davis

Residuos Almendra y Tomate 



Biosolarización: una estrategia circular
Un enfoque de 

Economía 

Circular para la 

promoción de 

cultivos 

sustentables  

Estudio piloto con 

descartes de almendras. 



Upcycling = Supra Reciclaje

El fin de una cadena productiva es el 

principio de una revolución 

Reciclaje

- Aprovechamiento de los recursos que recirculan en la 

cadena generando el máximo valor.

- Identificación del potencial nutricional y la factibilidad

para aplicar en diferentes matrices alimenticias. 

- US$46.7 billones es la Estimación Tamaño Global 

de mercado Fuente: Future Marketing Insights.



Upcycling: una tendencia en alza

Valorización 

de residuos 

para la 

producción de 

ingredientes y 

alimentos de 

alto valor



Upcycling = Modelos alternativos de Supra Reciclaje

Producto

Final

Ingredientes

Reciclaje



Upcycling: Oportunidades de innovación y sinergias Reciclaje

Proteina reciclada del descarte 

de  semillas de maravilla

Modelo BTB: Ingredientes innovadores para la 

industria elaboradora de alimentos. Alianza con 

General Mills

Modelo BTC: snacks y 

chips upcycled



Casos de éxito

Pulpa de jugo

Descarte de 

cerveza

Bananas de descarte Harina de la 

pulpa de Cafe



20

Valorización de residuos de jugos prensados

$0.50
to produce

7g
protein

2g
fat

30g
per serving

7g 
sugar

Vegan

Gluten Free

Organic

42%
Upcycled

Coffee Almond

ReNew Foods “Mocha Bite”

Coconut Mint Peanut Butter Chocolate

Mocha Matcha Green Tea

Reciclaje

Fuente:  Estudio valorización Ned Spang, UC Davis



Esfuerzos de Economía circular UC Davis Chile

Bioproducto

Productos 

Reciclaje



Desafíos para el desarrollo de Soluciones efectivas

• Identificar principales causantes de PDA

• Adoptar un enfoque sistémico e interdisciplinario del desafío:

• Contar con Métricas establecidas para levantamiento de data y 

construcción de modelos predictivos

• Aprovechar Tecnologías Emergentes para vincular actores

Prevención



Desafíos para el desarrollo de Soluciones efectivas

- Desarrollo de productos: El sabor es lo principal!

- Desde el residuo a la generación de valor: 

- Procesamiento que asegure Inocuidad

- Calidad alimenticia

- Cumplimiento normativa

- Consistencia del producto final

- Marketing: Educación y Consumo responsable

- Canales de venta y distribución adaptados para funcionar circular

Reciclaje



Gracias!

Mauricio Cañoles. 

Contacto: mcanoles@ucdavis.edu



Small-Scale Anaerobic Digestion

• 6,700 lbs/day (min 70% food 

waste)

• 64 kW CHP system

• 480 MWh/year electricity

• 2,774 MMBtu of heat 

energy

Reciclaje


