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—Q—Agenda

1. Cambio de paradigma: de un sistema lineal a
circular

2. Panorama sector agroalimentario: perdida y
desperdicios de alimentos

3. Oportunidades Encubiertas del Sector para la
Gestion y Valorizacion de Residuos

4. Experienciay Lecciones de California

5. Pasos Claves para Avanzar en este Desafio
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—Q— Cambio de Paradigma

pr ’ 2,156,127
S plastic bottles won't be hitching a ride
o) to the landfill this year thanks to new

PrimaLoft® Gold Insulation Eco

Innovaciones con alto impacto: Tecnologia PrimolLoft Gold Insulation Eco



—Q Panorama Global en |la produccion de alimentes
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—Q— Un sistema poco eficiente.

|/3 de todos los alimentos producidos en el mundo se pierden o se desperdician cada ano ao201)
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North Africa, West Latin America South and
and Central Asia Southeast Asia

Generacion desigual de residuos

5 - Consumption
13 = Distribution
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7 - Processing
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= Production

Sub-Saharan
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—Q— Estrategias a lo largo de la cadena

Cadena de Produccion de Allcmgmm?tgn Destino
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PrevenC|on Recuperaaon

Alimentos que no se consumen

Pérdidas en campo Pudrimiento Partes no Descartes de
P comestibles alimentos

PERDIDAS DESPERDICIOS

Fuente: Adaptacion de esquema elaborado por Ned Spang, UC Davis



— Oportunidades para la Gestion y Valorizacion de Residuos —

Prevencion Recuperacién




—Q— Entorno regulatorio en Chile -

LA(ACION

@  ACTUALIDAD , OPINION  ECONOMIA o TRIUNFO  VANGUARDIA «, TENDENCIAS

VIDA&NACION

Chile levanta el

:> tema en la agenda
parlamentaria

SENADOR GIRARDI ANUNCIA LEY

MARCO PARA DISMINUIR f ) v
DESPERDICIO DE ALIMENTOS EN ki | Sopidores. Segubiores

AMERICA LATINA Y EL CARIBE

por Paula Tupper - Miércoles, 7 de Junio de 2017 ® 563

- B2a




Edward Spang y Christopher
Simmons (UC Davis California)

- Esfuerzos en comprender los
drivers que llevan a perdidas a lo
largo de la cadena

- Estrategias de innovacion para
valorizacion de residuos.

Y]

Food Loss and Waste
k/ Collaborative

The ROBERT MONDAVI INSTITUTE
for WINE and,FOOD SCIENCE
N UCDAVIS



—Q— UC Davis - Innovacion de California al mundo

Main Campus

Lider mundial en Ciencias Agropecuarias y Alimentos RS, Califeitia

Tahoe Environmental
Research Center
: Incline Village, Nevada
9 Centros de Investigacion y Extension cooperativa UC Davis Health
Sacramento, California

Z

San
Francisco Bodega
3 X Marine Laboratory
8 1 Fuerte enfoque en |+D Aplicada con 950 patentes activas Bodega Bay, California
[T@l en el mundo
‘%‘ Vinculacion constante con la industria: Inyeccion de 850M
Uy Innovacion en la economia de California. $
Gasto anual

|+D 2017-2018



Global Warming Potential, GWP100 (kg CO2e eq. / kg)

Full Harvest

Romaine
Lettuce

Inc. Losses

Full Harvest

Inc. Losses
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Crop type In-Field Losses (%)
Processing tomato
Fresh Tomato
Romaine Lettuce

Full Harvest

Inc. Losses

Processing
Tomato

0.00 0.02 0.04 0.06 0.08 0.10

® Tractor diesel Irrigation water (electricity) m Irrigation water (diesel)
Direct water use Fertilizer Pesticides

® Material transport

Fuente: Estudio cuantificacién pérdidas de cultivos en California, Ned Spang, UC Davis




—Q— Biosolarizacion: una estrategia circular
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solar heating +
soil fermentation

Biosolarization with
2.5% pomace, 2% compost

Residuos Almendra y
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soil fermentation only
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. Estrategia de biocontrol
Time (Day) de hongos y malezas

"Fuente: Estudio Biosolarization. Chris Simmons. UC Davis




—Q— Biosolarizacion: una estrategia circular 4 .

Estudioiloto con § ~10 acre field trial with
descartes de almendras. & a0 )\{ee) E1IH N (V] M @e 5 |3 N @ 5 (el N @

Additional support from the Almond Board of California




_Q_ UprC“ng = Supra ReCiC|aj€
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- Aprovechamiento de los recursos que recirculan en la
cadena generando el maximo valor.

- Identificacion del potencial nutricional y la factibilidad
para aplicar en diferentes matrices alimenticias.

- US$46.7 billones es la Estimacion Tamano Global
de mercado Fuente: Future Marketing Insights.



—Q— Upcycling: una tendencia en alza

Upcycled Flour Co. Planetarians
Closes $750K Seed Round,
Partners with Barilla's BLU1877

By
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Gluten-free flour from spent coffee
grounds snags Mondeléz’s first
SnackFutures ‘Shark Tank’ award

By Gill Hyslop (&

ReGrained receives $2.5m in funding round led by ;, » ;,OS,ACOM#ENT
s f Bl w | in [= =

Kellogg's expands craft beer lineup
made from cereal waste

Dycumyilcpz“ n 108 umD




UPCYELED
BREWER'S MALT

l

e
Longe—
W
«nﬁa

& COMETBIO

ALCRAINED

EAT BEER.

YOU

nr -

BEER

' DRINK

-Upcycling = Modelos alternativos de Supra Reciclaje
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ggg ﬂ ﬂ i CRAET BREWERY

REVISTA DEL

CAMPO

El despegue del Eb MERCURIO
up('z/('lin"' en el agro

utilizar los residuos o descartes de hagnc lnn la agroindustria para convertirlos en
pl oductos con valor mnd 0 ¢s el foco del i, | Co ocn‘l también como
supra-reciclaje, que comienza s Ganar ;um on rmpt rendimientos y empresas del sector,
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US$ 0,5
por kilo

es la productividad del consu-
mo interno de materiales en
Chile. En la OCDE on promedio
0% do USS 4 por kilo.




_Q Upcycling: Oportunidades de innovacion y sinergias
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‘_ N [T A R N Bread becomes a “Good Flexitarian meatballs, Black pasta, manufactured
Source” of protein and manufactured at Amadori with the help of Blu1877 at
fiber pilot plant Barilla's pilot plant
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— Casos de exito
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Copyright ©'2014 www.chiwvegan com
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Leata more about our suetalnadle
packaging ot ReSrained com

cOffee Flour

the new globalimpoct food



—Valorizacion de reS|duos de Jugos prensados—
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COﬁee Al These UC Davis students are changing the
way we deal with food waste #STEM

Fuente: Estudio valorizacion Ned Spang, UC uproxx.it/2seVRM8




_Q_ Esfuerzos de Economia circular UC Davis Chile

Productos

Bioproducto



—Q— Desafios para el desarrollo de Soluciones efectivas

* lIdentificar principales causantes de PDA

* Adoptar un enfoque sistémico e interdisciplinario del desafio:

* Contar con Métricas establecidas para levantamiento de data y
construccion de modelos predictivos

* Aprovechar Tecnologias Emergentes para vincular actores
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—Q— Desafios para el desarrollo de Soluciones efectivas

- Desarrollo de productos: El sabor es lo principal!
- Desde el residuo a la generacion de valor:
- Procesamiento que asegure Inocuidad
- Calidad alimenticia
- Cumplimiento normativa
- Consistencia del producto final
- Marketing: Educacion y Consumo responsable
- Canales de venta y distribucion adaptados para funcionar circular
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Restaurants - Total Generation

6,700 Ibs/day (min 70% food
waste)

« 64 kW CHP system

480 MWhlyear electricity

« 2,774 MMBtu of heat
energy




