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RESUMEN PROFESIONAL

Titulado de Ingenieria de Alimentos, Universidad de Campinas, Sao Paulo, Brasil, con estudios de Postgrado, MBA
en Empresas Agroalimentarias, Universidad de Barcelona, Espafia. Poseo mas de 20 afios de experiencia en
empresas multinacionales del rubro Agroindustrial, en areas de Produccion, Desarrollo e Innovacién y Calidad,
en posiciones de Jefatura y Gerencia de Plantas Productivas.

Acargodedirigir,implementary estandarizar el sistemaproductivo, realizar programas de produccion bajotodos
los estandares y norma chilena del rubro alimenticio de calidad, produccion e Inocuidad, certificacion HACCP,
BPFyFCC 21000, logrando mantener eincrementar clientes potencialesy generando unimpacto positivoenlas
ventas anuales a nivel compafiia y altos estandares de calidad y efectividad.

EXPERIENCIA

Agricovial 2018-2019
Jefe de Planta Ovoproductos

Dirigir el funcionamiento y operatividad de la planta productiva, liderando la produccion bajo parametros de
HACCP, BPFy FCC 21000, con un equipo de 46 personas a cargo. Mejorar, estandarizar y certificar los procesos
productivos, garantizando la inocuidad y calidad de los productos.

Principales logros:

-Lideré proyecto de elaboraciony ventade ovoliquido en camiones cisterna para cliente Unilever generando
ventas de $80Mm/mensual.

-Aprobé proceso de Auditoria de Calidad 2019 en un periodo de 3 meses.

Quimick SpA 2014 -2018
Jefe de Planta

Liderar el funcionamiento de nueva planta productiva. Realizar produccién con los parametros de HACCP, BPF
Programacion y ejecucion de nuevos productos. Elaborar productos Energéticos y otros.

Principales Logros:
-Implementé el funcionamiento de la planta logrando el primer afio ventas de $400Mm.

Patafoods SpA 2013 -2014
Production and Quality Manager

Dirigirymonitorearlos procesosde produccion. Elaborar programade calidady puestaenmarcha para proyecto
de produccion USAYy Chile, postre para infantes (-1 afio) de productos liofilizados, organicos, en envase tetrapack.

Principales Logros:
-Recibi Premio ProChile, Exportador Revelacién 2013 Etiquetado universal para Latinoamérica y USA.
-Exportacion y elaboracién de productos en USA logrando ingresos de $20Mm el primer afio.

TaupoLenguaje & Outdoor Center,NuevaZelandia. 2010 -2011
Adquirir especializacién avanzada de idioma inglés.

Lesaffre 2006 -2010
Jefe de Planta y control de calidad

Elaborar proyecto, puestaenmarchay obtencion de suresolucién sanitaria parala Planta productiva de basesy
premezclas del area de panificacion y pasteleria.

Principales Logros:
Fui designado jefe de planta logrando a los 6 meses de produccién, ganancias sobre los $100Mm.
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Farm Direct Food 2004-2006
Sales Manager

Administrar y dirigir el funcionamiento de la planta productiva en Curic6, Chile y Quindao, China. Reportar al
gerente general enMéxico, laproduccidénydesarrollo de los procesos productivos. Controlar ventas de mercado
latinoamericano, especificamente en Brasil, Argentinay Uruguay y 9 paisesadicionales.

Principales Logros:
-ldentifiqué potenciales clientes y desarrollé politicas de ventas logrando incrementar de US$100milaUS$1Mm.

Tecnologia Alimentaria 1997 -2001
Gerente Filial Chile

Creary administrar filial en Chile, liderando el proceso de venta de productos de panificacion y pasteleria.
Desarrollary adecuar los productos uruguayos, al mercado nacional, con énfasis en sufuncionalidad, Calidady
precio. Posicionar laempresa en el mercado de panificacion, con clientes como Ideal, Lider, Fuchs, Jumbo.

Principales Logros:
-Logréunacarteradeclientessustentablesalargoplazo,aumentandolasventasde $300Mma$800Mmanuales.

IDEAL 1992 -1997
Jefe de Produccion

Liderary estandarizar el sistema productivo y de calidad. Crear un sistema eficiente y de mejora continua.
Capacitar, formar y dirigir equipos de trabajo. Lograr productos de mejor calidad y mayor productividad,
disminuyendo el nivel de reclamo de los clientes.

Principales Logros:
-Disminui el nivel de reclamos de 30% a 2% implementando mejora continua y eficiencia de procesos.
-Aumenté las ventas de $20Mm a $80Mm anuales.

ESTUDIOS

MBA en Empresas Agroalimentarias, Universidad de Barcelona, Espafia. 2001 - 2003
Ingenieria de alimentos, Universidad de Campinas, SP, Brasil. (Beca excelencia académica) 1986 - 1991
Microbiologia de alimentos, Universidad Inacap, Chile. 1983 - 1984

CURSOS Y ESPECIALIZACIONES

Formacion de auditores internos, Eurofins. 2014
Food defense, Eurofins. 2018
English Programme, Taupo language School, New Zealand. 2010
Tecnologia de Planificacién, Bimbo, México. 1994

CONOCIMIENTO TECNICO

Office nivel intermedio

Industrializacion de Frutas, ITAL. Brasil.

Normas:HACCP-BPF-FCC21000-1SO

Conocimiento especifico: microbiologia de alimentos - cultivos y desarrollos organicos



