
                            CURRICULUM  VITAE 

 

Nombre Completo Emilio Osvaldo Frías González 

Rut 13.735.815-8 

Estado Civil Casado 

Dirección Particular José Apablaza # 469 

Ciudad Osorno 

Nacionalidad Chileno 

Fecha de Nacimiento 10 de octubre 1978 

Teléfono de contacto (fijo) 642216753 

Teléfono de contacto (móvil) 961824969 

E mail friasgonzaleze@gmail.com 

Título 
Técnico en Gestión y Desarrollo de productos 

Alimentarios 

Dominio informático: Software/ Nivel Nivel Medio 

Idiomas/ Nivel Español/nativo 

 

1. ANTECEDENTES DE ESTUDIO 
 

Enseñanza  Institución Título Fecha 

Ingreso 

(mes- 

año) 

Fecha 

Egreso 

(mes- año) 

Educación Básica Escuela Lago Rupanco   

03/198

4 

 

12/1993 

Educación Media Liceo Gabriela Mistral 

 

 

Científico  Humanista 

 

03/201

 

12/2012 

mailto:friasgonzaleze@gmail.com


0  

Educación 

Superior 

Tecnológico de la 

Universidad de los 

lagos 

 

 

Técnico en Gestión y 

Desarrollo de Productos 

Alimentarios. 

03/201

6 

2019 

 

2. CURSOS Y SEMINARIO 
 

Cursos y Seminarios Institución Fecha 

Ingreso 

(mes- 

año) 

Fecha 

Egreso 

(mes- 

año) 

 

Curso Manipulación de Alimentos 

 

 

 

 

Otec Adolfo Matthei 

 

06/200

1 

 

09/2001 

 

Curso Manipulación Alimentos y Manejo de 

Ganado 

 

 

 

 

Otec 

 

05/200

3 

 

07/2003 

 

 

 



 

3. EXPERIENCIA LABORAL 

Empresa/ Institución Ciudad Cargo Mes y 

Año 

Funciones 

Pacific Cassing 

 

 

Osorno 

 

Operario 

 

 

 

08/1997 

 

 

Manipulador  de viseras 

verdes de bovino. 

Frigo sorno, por  sub 

contratistas de la 

empresa José Paredes. 

Osorno Operario líder, 

después asumí 

como supervisor. 

02/2002 Operario de faena de ganado 

y líder en subproducto de 

bovino. 

Empresa del rubro 

cárnico Frigorífico del 

sur. 

 

 

 

Salmones Aysén 

Osorno Operario, 

supervisor. 

/2019 

 

 

 

 

09/201 

 

Manipulador de faena, 

subproductos de bovino y 

ovino.  

Reemplazo: Supervisor y 

control de calidad de fábrica 

de cecinas y panadería del 

C.E.T  Osorno como Técnico 

en Alimento.  

Trabajos en el casino de 

Salmones Aysén encargado de 

levantamiento y aplicación de 

HACCP, B.P.M, reemplazo por 

la temporada de la 

esmoltificacion de los 

salmones. 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

4. Referencias  laborales 
 

Idealmente indique 3 personas que puedan dar referencias de usted, de no más de 5 años de 

antigüedad (Jefaturas, supervisores, profesores guía) 

Nombre  Organización Cargo Teléfono 

 

Abel Andaur Letelier. 

Gendarmería de Chile  

C.E. T Osorno. 

Jefe de área de 

producción. 
 

 

Mauricio Delgado. 

Planta de procesos 

Karmac. 

Jefe de área de sala de 

desposte. 
 

 

 

 


