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 Sustentabilidad 

 Proyectos en inocuidad 

 Plataforma de inocuidad 

 Ley de inocuidad en EE.UU. 

 Seminario Berries Talca. 

 Promoción internacional 

 Participación en IRO 

 Promoción de la frambuesa en 

EE.UU. 

 Comité REP de Chilealimentos 

 Materia prima para la industria 

 Mesa de la Frambuesa con Indap 

 

 



  

Sustentabilidad 

38% de Ahorro en Consumo de Agua 

16% de Ahorro en Energía Eléctrica                    

23% de Ahorro en Riles Tratados 

95% de Valorización de Residuos Orgánicos 

59% de Aumento en Capacitación en Sustentabilidad 

39% de Disminución en Accidentes del Trabajo 

100% de las empresas con Reporte de Sustentabilidad 

100% de las empresas certificadas APL II             

Reporte preliminar, Septiembre de 2015 

33% de Ahorro en Consumo de Energía 

Acuerdos de Producción Limpia 



  

APL II 

 
• Agrícola Nova 

• Aconcagua Foods  

• Agrocepia  

• Agrofoods Central Valley 

• Agua de Piedra  

• Alifrut (4 Plantas) 

• Bayas del Sur 

• Comfrut-Frusur  

• Conservera Pentzke       

( Plantas 3). 

• Daff Desarrollos 

Alimenticios (Plantas 3) 

 

• Diana Naturals         

(Plantas 3) 

• Friofort 

• Frutos del Maipo 

• Ideal 

• Invertec (Plantas 3) 

• Omninuts  

• Patagoniafresh     

(Plantas 3) 

• Procesos Naturales 

Vilkun  

• San Clemente Foods  

• Sugal Chile (Plantas 2) 

 

21 empresas y 36 plantas conforman el Segundo 

Acuerdo de Producción Limpia de Chilealimentos 



  

Sustentabilidad 

Información a 



  

Sustentabilidad 

Información a 



  

APL I y II 

-34% 
-77% 

-64% 



  

Rengo 

Chillán 

Santiago Los Andes 

Acuerdo de Producción Limpia III 

 Gestión de Energía Ampliar trabajo a la evaluación de proyectos 

relacionados con Energías Renovables No Convencionales 

(ERNC). Ministerio Energía. 

 

 Gestión Hídrica Incorporar a este tema que se ha abordado en 

los APL I y II, la medición de Huella Hídrica. 

 

 Huella de Carbono (GEI).  Perfeccionar el trabajo realizado en el 

APL II y validar con el MMA. Ministerio Medio Ambiente. 

 

 Gases Refrigerantes  Incorporar los contenidos de proyecto de 

las Naciones Unidas asignado al Consejo Nacional de 

Producción Limpia y Chilealimentos. NU/CPL. 

 

 Reportes de Sustentabilidad  Normar el trabajo iniciado en el 

APL II. Minagri/ProChile. 

 

 Capital Humano Taller de Sustentabilidad, Competencias 

Laborales, Giras técnicas. Camchal. 

 

  Modificación Reglamento lodos, DS3. Ministerio Medio 

Ambiente. 
 

 



  

Proyecto Conicyt (2015) 

Inocuidad: Ciencia Empresa 

Temas prioritarios: 

 
 Norovirus 

 

 Cámaras de frío para agricultores 

 

 Cultura de inocuidad 

 

 Luz pulsada ultravioleta 



  

Canalización de temas 

Norovirus: Implementación de un Sistema a Bajo Costo para 

Obtener Berries Inocuos Libres de Norovirus y Virus de la 

Hepatitis A“ (Conicyt) 

 

Cámaras de frío para agricultores: Diseño y desarrollo de un 

sistema de almacenamiento para prolongar la conservación  

inocua de berries utilizando energías renovables  (Fondef) 

 

Cultura de inocuidad: Campaña Nacional de Inocuidad, 

Seminarios y Encuentros (Rama de congelados de 

Chilealimentos). 

 

Luz pulsada ultravioleta: Desarrollo de un prototipo de luz 

ultravioleta para aseguramiento de la inocuidad en berries y 

hortalizas (Conicyt). 



  

•  24 mercados 

 

•  64 productos 

 

•  17 patógenos-

micotoxinas 

 

•  10 metales pesados 

 

•  73 plaguicidas-

contaminantes 

 

•  Plaguicidas 

autorizados SAG 
 

 

Plataforma de inocuidad 

alimentaria para la industria 



  



  

Comité FSMA de Chilealimentos 

FSMA BASADA EN 7 REGLAMENTOS  

1.Reglamento de Inocuidad de 

Productos 

2.R.Programa de Verificación de Proveedores Extranjeros 

3. R. Acreditación de Terceras 

partes 

4.R. Controles Preventivos para Alimentos para 

Humanos 

5.R. Controles Preventivos para Alimentos para Animales 

6.R. Transporte Sanitario 

7. R. Adulteración Intencional 

DIVERSAS FECHAS DE VIGENCIAS DEPENDE DEL TIPO DE 

EMPRESAS PERO 

SE INICIA EN 17 SEP. 2016 



  

 
Seminario para socios de empresas de 

congelados 5,6,7 de septiembre Curicó. 

 

Expositora, Nury Gras, Instructor lider de 

FSMA en Chile. 

 

Relación directa de Chilealimentos con FDA 

Comité FSMA de Chilealimentos 



  



  

Con la mirada en la Inocuidad 



  

Promoción internacional 



  

UK:  Foodnews 25.000 lectores 

 85 países + web 

Rusia:  Food&Drinks 45.000 suscriptores 

+ web 

Korea:  Food Journal 30.000 suscriptores 

y visitas a sitio web 30-50 mil 

visitas mensuales 

Asia:  Food Industry 26.000 

suscriptores + web 

Promoción internacional 



  

Promoción internacional 



  

Promoción internacional 



  

Promoción internacional 



  

International Raspberry 

Organization (1998) 

http://www.internationalraspberry.net/ 

  Tarea estratégica: Resguardo de la inocuidad   



  

http://www.redrazz.org/ 

National Processed Raspberry Council 

(NPRC) 

Ley de Fomento para la 

Promoción en EE.UU. 



  

Comité REP de Chilealimentos        

 

Seminario con Ministerio del Medio Ambiente 29 de septiembre 

 



  

Temas Industria: 

 
• Visión del Negocio de las Pasas 

• Visión de la industria de la avellana 

• Visión de la Industria de la manzana 

deshidratada.  

• Visón de la industria de berries 

congelados 
• Visión de la industria de jugo concentrado de 

uva 

• Factores claves para mantener la 

competitividad de la industria de jugos 

concentrados: pesticidas. 

• Principales contaminantes en alimentos y sus 

materias primas 

• Implicancias de la ley FSMA para los 

proveedores de materias primas 
 

Oferta de materia prima 



  

Oferta de materia prima 



  

Mesa de la frambuesa. 
• Cambio material genético. 

• Inocuidad 

• Alianzas productivas. 

• Desarrollo y capacitación en BPA 

• Retención del IVA 

Fomento productivo, público 

privado. 



  

Campaña de Inocuidad 



  


