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¢, Qué hay en el alimento?




Inocuidad




2.
Nutricional

Inocuidad




Peligros en Alimentos

o

O
=

-
f“‘“
L

\ e fe@(

FRUIT AND VEGETAEBLES

FISH AND FISH PRODUCTS

642 —.

I 11
NUTS, NUT PRODUCTS AND SEEDS
I 272
FEED
I 2 72
MEAT AND MEAT PRODUCTS
I 250
FOOD CONTACT MATERIALS
I 22 3
POULTRY & POULTRY PRODUCTS
I 2 15
DIET PRODUCTS, FOOD SUPPLEMENTS
I 156
HERBS & SPICES
N 158
SHELLFISH
I 123
CEREALS & BAKERY PRODUCTS
112

L} A NOTIFICATIONS BY HAZARD

Fuente: RASFF 2013



Las Notificaciones TOP

hazard product category origin notifications

IMercury fish and fish products Spain 54
aflatoxins nuts, nut products and seeds Iran 49
Salmonella spp. poultry meat and poultry meat products Brazil 45
rnigration of chromiurm food contact materials China 38
aflatoxins nuts, nut products and seeds China 38
aflatoxins nuts, nut products and seeds Turkey 38
aflatoxins fruits and vegetables Turkey 37
Listeria monocytogenes fish and fish products Poland 27
norovins bivalve molluscs and products thereof Vietnam 25
shigatoxin-procucing Escherichia coli | meat anc meat products (other than poultry) | New Zealand 25
rnigration of manganese food contact materials China 25
unauthorisec genetically mocified feed additives China 25
unauthorisec substance cichlorvos | fruits and vegetables Nigeria 25

RASFF 2014
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hazard product category origin notifications

Fnercury fish and fish products Spair 54
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Salmonella spp. poultry meat and poultry meat products Brazil 45
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Norovirus en Europa @@‘

Notificaciones por Producto Numero Total /Porcentaje

Notificaciones por Norovirus en Mariscos 77% (43)
Notificaciones por Norovirus en Berries 23% (43)
TOTAL DE NOTIFICACIONES 100% (43)
Notificaciones por Norovirus en Berries de 1(43)
Chile

Notificaciones de Abril 2014 a 18 de agosto 2015



Norovirus en Europa
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Se estiman 200.000 casos
RASFF Portal anuales en Europa

European
Commission

European Commission > RASFF Portal

Notifications list New search Exportto._. =

Search result: 2 notifications

Search criteria Notified from 01/01/2014  Notified till 18/08/2015  Notification type alert = Product category fruits and vegetables
Country flagged as Origin  Country Chile (CL)

First | Previous 100 | Nofifications 1 to 20f2 | Next 100 @ Last

Date of Last Product
Classification case change Reference Country Subject Category Type
hd
1. alert 15/07/2015  31/07/2015  2015.0923 SK ochratoxin A (11.83 pg/kg - ppb) in raisins from Chile, via fruits and food Details
Argentina and via the Czech Republic vegetables

2. alert 13/05/2015  15/06/2015  2015.0991 FR norovirus (presence /25q) in frozg

ruits and food Details
vegetables

blueberries from Chile
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Tendencias de Norovirus (*)

Laboratory reports
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(*) Inglaterra y Gales



Brotes asociados a Frutas y Verduras

Year Country Wirus Foodstufrr Oorigin oT
implicated foodstuff

1983 Scotland H.AaM Fro=zen Scotland
raspberries

1988 Scotland H.AMN Fresh Scotland 5
raspberries

1997 U=sA H.AM Frozen Mexico 258
strawberries

1998 s, H.AMN Salad onions UsaAa S 43

Mexico

2002 MNew Zealand H.AMN Raw e 19
bluebeaerries Zaaland

2005 Denmark Morowvirus Fro=zen ‘ FPoland ~ 300
raspberries

200 Sweden MNorowvirus Frozen ‘ China 12
raspberries

2009 Australia H.AaM Semi-dried Australia 144
tomatoes

2010 Denmark MNorovirus lettuce . France = 264"

2010 Finland Morowvirus Fro=zen ‘ FPoland 5
raspberries

2010 France H.AMN Semi-dried MNot 59
tomatoes identified

2010 MNetherlands H.AaM Semi-dried MNot 13
tomatoes identified

2012 Sermany MNorowvirus Strawberries . China 11.000

2013 4 Nordic H.AaM Fro=zen Unkrnow =150

countries

strawbeaerries

at this
stage




Norovirus en USA

SINGLE KNOWN CAUSES OF
FOODBORNE ILLNESS OUTBREAKS,

Uu.S., 2009-2012
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Notificaciones en Chile @7 )0
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Notificaciones en Chile @ﬁ
N =

Niamero total
de notificaciones

por categoria
de alimento en
2013y 2014

2013
2014 |}

1 11 1

I
Frutasy Pescados Cames Panaderia Piensos Leches Alimentos  Otros Cercales R
verduras Pasteleria de uso

infantil




Proteger a Los Alimentos @/ﬁ

Proteger a las
personas previniendo
los errores sanitarios

Proteger el negocio
la empresa y del pais
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¢, Qué es el Norovirus?

éDonde se producen los brotes de Norovirus?

Yﬂtherfmultiple | 13%

Schools

a
and Daycare I —

\

1%—\\

4% —

Health Care
Facilities

Private
Residence

Catering or

B t | 11%
f::tii]l;fv y Restaurant | 64%

SOURCE: CDC Mational Outbreak Reporting Systemn, 2009-2012

Sélo una pequeiia cantidad
de 18 particulas virales de
Norovirus en una mano,
puede enfermar a una
persona.

Source: Journal of Medical Virology, August, 2008



¢, Qué es el Norovirus? @7$

Las frutas y verduras, los mariscos y los alimentos listos
para consumir que han sido tocados por trabajadores
infectados (ensaladas, sandwiches, hielo, galletitas,
frutas) o cualquier otro alimento contaminado con vomito o
heces de un persona infectada.

Peri
SCEOEE de 12 a 48 horas

incubacion

Diarrea, vomitos, nauseas y dolor de estomago. La diarrea‘
Sintomas suele ser acuosa y sin sangre. La diarrea es mas comun
en los adultos y el vomito es mas comun en los nifios.

Duracion de la 1 a 3 dias. En los nifios pequenos, los ancianos y los
enfermedad pacientes hospitalizados, puede durar de 4 a 6 dias.




; Qué es el Norovirus? AN
¢,Q @(/é

« Son patdégenos emergentes, que causan hospitalizacion e
Infecciones en ninos y adultos y son responsables hasta de
95% de brotes de gastroenteritis viral aguda esporadica en el
mundo.

« Tienen una extremada estabilidad ambiental y contagiosidad,
resistencia a desinfectantes comunes Yy asociacion a
enfermedades debilitantes.

« Se transmiten por agua o alimentos contaminados, o por
contacto persona a persona y exposicion a fomites

« Los Dbrotes generalmente ocurren en comunidades semi
confinadas como hospitales, escuelas, cruceros y asilos.

« Se estima una dosis infectiva de tan s6lo 10 particulas virales.
En fase aguda de la enfermedad se eliminan 107 particulas
virales por gramo o ml de muestra



¢, Norovirus es un emergente? @7

\
N L
A principios de septiembre del 2013, f: o
5.470 personas debieron atenderse en (@) 1A serena
centros hospitalarios de Ovalle p
afectadas por un masivo brote de [“\/APFR
gastroenteritis provocado por t &
norovirus. Esto equivale al 5% de la |
poblacion de esa ciudad. TA;L\Jx\
El mismo norovirus fue el que desaté | .
en marzo de 2010, en Antofagasta, una "~ U
epidemia que afecto a 31.036 personas j e

(el 9% de la poblacion de la capital de |
la Segunda Regidn), sin contar a
guienes no asistieron a centros T
hospitalarios en busca de atencion. \

ANTOFAGASTA

@
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¢, Norovirus: el origen? (A $

Q

En el ano 2010, el Ministerio de Salud de Chile (MINSAL)
reporto un brote de gastroenteritis aguda asociado a NoV,
entre otros agentes, que afectdo a mas de 30 mil personas en

Antofagasta.




El origen del Norovirus
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Factores de Riesgo g(/ N

FACTORES AMBIENTALES

Factores asociados a la
adherencia, sobrevivencia e
internalizacion del patégeno

2. Condiciones en el campo y P 4 ‘/

tierras adjacentes ), |

Condiciones climaticas . dl Ry

Contacto con animales EQUIPAMIENTO

reservorios

Agua utilizada para irrigacion,
aplicacion de pesticidas y
fertilizantes, lavados

W

. , Contaminacion cruzada

:../v,—‘ ,' SRR v, 5 1)

USO DE ENMIENDAS
ORGANICAS

Guano, compost, lodos



Prevencion y Control @3

Origeny
Calidad del
Agua
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Monica Galleguillos A.
Gerente General

GCL Capacita S.A.
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