Talca, 29 de Agosto de 2019

HERRAMIENTAS PARA CALIFICAR
COMO PROVEEDORES DE BERRIES
BAJO LA LEY DE INOCUIDAD FSMA
DE ESTADOS UNIDOS
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PATOGENOS ASOCIADOS A BROTES DE ETA EN US
CASOS, HOSPITALIZACION Y MUERTES 2009-2015
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http://dx.doi.org/10.15585/mmwr.ss6710al.
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(FOOD SAFETY MODERNIZATION ACT)?
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¢ DONDE SE UBICA MI EMPRESA EN
LA CADENA DE PROVISION?
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¢ DONDE SE UBICA MI EMPRESA EN
LA CADENA DE PROVISION?

;{QUIEN CONTROLA EL PELIGRO?
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METODO

1. Diseno de protocolo de
evaluacion de inocuidad
basado en FSMA

2. Evaluacion del nivel de
cumplimiento del protocolo

3. Proveer herramientas para
implementar los requisitos




COMPONENTES DEL PROTOCOLO EVALUACION DE
INOCUIDAD BASADO EN FSMA

Componente |. Componente |Il. Productores
Puntos de Verificaciéon y » Protocolo Lista de Verificacidon Evaluados
Requisitos de Cumplimiento basado en (Checklist) (Piloto)

FSMA

' Aplicacién on line para
productores y empresas de

berries

Componente lll.

Guia para la implementacion l
del Protocolo

Plan de accién priorizado
para la implementacion de —
FSMA
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ESTRUCTURA DEL PROTOCOLO DE EVALUACION

Como minimo se debe demostrar que el personal ha recibido capacitacion en los siguientes temas: Higiene de alimentos e inocuidad, reconocer sintomas de

enfermedades, conocer la norma FSMA aplicable al campo.

Los cosecheros en particular deben recibir capacitacion para identificar fruta con riesgos a la inocuidad, no cosechar aguella donde vean riesgos, inspeccionar
limpieza y manejo de los envases de cosecha y herramientas para prevenir peligros a la inocuidad.

Referencia a la

:g:j‘:it{:}i de Pﬂto Punto de Verificacion

F5MA

112.22 (g} C.01 iHay un supervisor o persona
responsable gue haya aprobado el
curso PSA o tenga capacitacion en
inocuidad alimentaria equivalente a
este, en el predio o huerto?

112.22 (&) C.02 éHa recibido todo el personal que

supervisa o maneja la fruta, incluyendo
los trabajadores temporeros,
capacitacion anual de acuerdo a sus
labores?

Articulo

Requisitos de Cumplimiento Criterio de_ ; RSA
Implementacion
Debe haber una persona
responsable del programa de
inocuidad alimentaria del campo y/o
cuadrilla de cosecha que haya
aprobado el curso oficial para
productores agricolas - Produce
Safety Alliance-PSA, o que pueda
demostrar que posee los
conocimientos equivalentes.
Todo el personal que supervisa,
manipula o tiene contacto con la
fruta debe ser capacitado, a lo
menos una vez al afo, en Higiene de
alimentos e inocuidad,
Reconocimiento de sintomas de
enfermedades, Conocimiento de la
norma FSMA aplicable al campo.

Media factibilidad

Media factibilidad

Art. 52.

Art. 52.

Res. 3410
SAG Huertos

Mo Aplica

Punto 4.4



COMPONENTES DE LA LISTA DE VERIFICACION

Sub seccién C
Sub seccidén D - €
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Sub seccion O - Registro

CRITERIOS DE
EVALUACION



CRITERIOS DE EVALUACION POR PUNTO DE CONTROL
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del personal
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ANALISIS DE FACTIBILIDAD DE IMPLEMENTACION
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- ‘~ -

(3)Gratis-hasta $500 mil (2)
entre $500 mil y S1 millén
(1)sobre S1millén

BAJO COSTO DE ALTA CAPACIDAD DEL PRODUCTOR  ALTA AUTONOMIA DEL
IMPLEMENTACION PARA EL PRODUCTOR
PRODUCTOR
(1-2-3) (1-2-3)

i Wﬂ
<. y D

_;»-' \6 ST

AL RN

v 5 -
b ~ LS
>

Pon cion del resultado de la calificacion



ANALISIS DE FACTIBILIDAD DE IMPLEMENTACION

Priorizacion Factibilidad %“
27 ‘,. NIVEL DE FACTIBILIDAD DE IMPLEMENTACION N° DE PUNTOS

ALTA Todos son
18 ALTA FACTIBILIDAD 17 ® necesarios para
12 cumplir con la

MEDIA FACTIBILIDAD 22 ley FSMA
MEDIA N e <o

BAJA FACTIBILIDAD

~ICRITERIOS TOTALES
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6
/
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FACTIBILIDAD DE IMPLEMENTACION
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RESULTADOS PRIORIZACION PLAN DE ACCION |
POR AREA DE EVALUACION L
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METODO

1. Diseno de protocolo de
evaluacion de inocuidad
basado en FSMA

2. Evaluacion del nivel de
cumplimiento del protocolo

3. Proveer herramientas para
implementar los requisitos




PUNTO DE CONTROL EVALUADO
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PORCENTAJE DE CUMPLIMIENTO POR NIVEL DE
FACTIBILIDAD DE IMPLEMENTACION

~ o

.""/?’_{X 4 . > ,.4"." 5;’_/ .

Nivel de Factibilidad Nd cumple Total Aplican(*) Total

Cumplimiento
ALTA FACTIBILIDAD
MEDIA FACTIBILIDAD

BAJA FACTIBILIDAD
Total general

(*) descontando los N/A



¢ DONDE SE UBICA MI EMPRESA EN
LA CADENA DE PROVISION?
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Protocolo de inocuidad para

proveedores agricolas de la industria

de los berries congelados basado en ® ©® ¢ Talleres de capacitacién en el
FSMA en web de Chilealimentos. ' (S ‘ conocimiento y uso del Protocolo

- para productores agricolas

Plataforma con documentos normativos

y aplicacion online gratuita para

productores (autoevaluacion)y ®__. Material audiovisual e impreso

empresas (evaluacion proveedores), en divulgativo de inocuidad

web de Chilealimentos. . . v
alimentaria para cumplimiento del
protocolo basado en la ley FSMA

% Capacitaciones para trabajadores
de empresas congeladoras en
® @ ® conceptos de inocuidad con foco
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