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INDUSTRIA ALIMENTARIA

“CHILE TIENE UNA INDUSTRIA
ALIMENTARIA DE NIVEL MUNDIAL"

El dirigente gremial analiza el actual nivel y desarrollo
alcanzado por la industria alimentaria, sus potencialidades
y los grandes logros conseguidos a nivel internacional.

Exportaciones de alimentos de Chile Chile: ventas de alimentos

i Witloemo o i

5
E B (=] L)
: . E m .
: O -
: - = .
it it W wom £ [ T e ET EC]
TUENTE Eobarad son Cefmsmins A5, o buse 2w Cowral de Dl T AL

Exportaciones de alimentos en Chile

iVIVA LA DIVERSIDAD!

CHILE: TOP MUNDIAL
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EL OFICIO DE SABORISTA
La sensibilidad necesaria
para satisfacer el gusto masivo

Disefiar productos que confieren diferentes sabores a ciertos alimentos de caracter masivo

es la tarea de estos profesionales que de manera anénima desarrollan su oficio.

udntes veres, d estar frente
a | gondols de te
wrtadn; hemee
elegio = poducio po
_pe més nos qusta. 4En qué se

Ju=|=m=1|9 dafinir =l aabor
que vaa tener un preductn
determinedo y quelova ah
atracte al palader o fico pess &
oilblia masivo e tarea de un
peofesionel poco conocdo pera 8]
comdn de |z gente & szhonste.
Segin Juan Elizalde, gerante
de Investigacion y Desarmdlio de
Sghores de Cramer y saborista
certificado por las sociedades
respectivas de Estedos Unides
v Gran BreteAa, un saborista
== quien desia producios que
confiersn diferentes saboreaa
rins almenins ds caricter
MESND COMO pusdsn ser
Ias bebides, ks confies, ke
horneaos, ks productos | 3,
kos culinaros y los camicos, entre

ifico ¥ npuroso
tema horsta Iene un
penfiendo conocamients sohre
esenceles y campusstne
QuiMmicos, pare CrEsr, recrsar e
intensdicer los saberss dela
Tamiten necesits
con un muy buen palsder
 mucha creatividad
nraraments 3 b gue
muchos pudiensn pensar, quien
e@ne como ssharista no
estuda una carera pofesiond,
sino que su lsbor se enmanca
méa bisn en |3 categoria o8
oficio. Juan Elizalde expliza
que en & desamolo o2 esta
labeor ayuda muchs el

o5 de quimica

Die hedha, & meyona de loz
saberisizs en Cramer y en ofres
empreses del rubro son quimicos,
DOOUITHCos 0 ngeniencs en
alimantnz

Sn embargo, aegdn &l
Egrutvs, 10 mas importane
€3 desamollsr hebilidades

sensoriales, Para elio, &n
Cramez, al gual que en otras
EMpFESas Exigten estuslas de
entrEnamiento sensorial

EXPERIENCIA IMPORTANTE

En cuanto al tempg gue
demara entrener un sabonsts,

de ia alimentacicn
masha raguieren del
experimentado paladar
o fos sabovistas.

Desafios de la institucionalidad frente a los nuevos
paradigmas en inocuidad de los alimentos

POR MICHEL LEPORATI NERON
Secretario Ejecutivo, Agencia Chilena para la Calidad
e Inocuidad Alimentania. Ministerio de Agricultura

besta menoanar que & nivel
miemazional edsten dos
cokegiog profesionales de
sahorstas: &l noreamencano
w &l ingks. En ambos, e pide
ma requisits minimo oue ks
postulantss 1Enpan cinco sios
de expenencia en el mercedd
p&ra postular a catepgona Junior

-g siete afing para postular g
Senior. For ende, & ofizio de
ta requisre de un bempo
Iailv:T\erle prolongsda
de aprendizajg, desarrallo y
descubiriments de haodidades
QUE 58 Yan ACEmEntendo
misntres més pasa el tempo
En relecién @l caterio para
que 11 sehonata determine
un sehor para i producto
aue tene un candcter masivo,
Juan Elzalde sostiene que
hey més de uno. Pimem esta
&l conacim iEnto kit da

e{ sd_onsta g
entender las necesiades de
los consumidares para tomar
GECIZONES S5Ertivas

El sepundo punto que debe
consxierarse £3 oue el saborista
8 frabaja solo: siempre
tiene pares o cokegas y tambin
un equipz complementaris,
comenciel y de mirksting que le
ayudsa & tomar las decisionss

Tarrben cuenie con A
hemarments de un pend (gnipo
de personas| que parmuite evaluar
 predect &l oompartamisnto
de soeptabilidad de |os sab
B CONAUT MESRG
rendl &2 un gupo mducids

e
segr"erluz de |2 poblaoon
migeres, homires, nifcs £ induso
pusden ser masoctas, cusnda
3 hebla e un sshorzante pars
almentacicn animal

Sepln el egcutive, la tarea

20 fraben eg lograr que el

to diseriado emule ko mas
no & |s perfeccain posiole
0% SAbO(ES Proping qus 58
encuentran en la neturleza

Curante |es primerss decedes
el sipic ¥xl, hemaos wsto
conaclidarse cama poderosa:
delerminantes de ls decisiones
e consume de aimenios
los nesgos de inocuidad y L
percepeion que de slios benen
los consumideres. Asi, hemos
pesado de paradigmas de
competitividad oe |3 empresa
intramuros, fusrtsments
anclados e le eficenci de
prozesng pe 2
APIOKMACONES SXrAMIEDS qus
buzcan afianzar lag
gl mercedo @ traves de mas y
1= garentias de inocuided
producios.

INOCUIDAD GARANTIZADA

24 bien la pressrvacion de
la salud de la poblarion
yno hey
discusian pesitle respecio
o I necesided de repules
y controlar la produccion de'
alim=nics &n funcidn de dar
geranitizs de rocudad, detintg
cull es &l nvel de protaccedn

apecusdo 8l ue B3 poshle o
a8 d=eaa |l

y &n alio juegsn
mninante vanables

& Elas y
productngs, lo que explice por
fué frente & un mismo pel
2on una msme probebilidad de
rizsgn, diferentes socieds
puedan cptar por Niveles de
protecrion distintos.

Al rezpecio, en una &

hedad

Que fospmdh:ms
alimentitics

consume la poblacion
58an inDCuns es ua
principio basico.

fque transda al deserolo coma
| nuestra, en & dtimo tiempo
hemeos asigtido &l derumbe
da muchas convenconss,
costumies y paradigmes &n
d 5 M oS —Sooaks,
'ulu.ral=3 politicos, econcmicos,
peoductve etc.— |os que
I sidn; 0 estan senda
reermplezadns por nisves
miradas més exigentes &1
#tico, politics, técnico, sozial,
organizacional, etc. E

alimentariz no he s«do s
exrepoion & ello, asi hemos
\igho &n ks Utimas décadas
una crecients sensitdidad de
& poblacion respscto de los
akmentoz en
3u salud y ienestar, al tempo
que parocjalmente asistimos

3 L& Bpidemia sanitara meyor

droata ascoacion con ks dist
Asi las cozas, hoy en dig, la

sockded chiena exige frele &
|a olerta de alimentos naconales
estandems a1 ekvados

oferlz exporiatle haoa los
mercadns més exgentes del
plzneta, presicnzndo tanto 3 la
nstiucionalidad publicas come 8
la mdustria & moverss haciz un
CIOTgEMIERD OE garantias
nocukdad, siempre por sctre les
engencias regulatones vigentes.
Este fendmeno des relacion con
la percapaién de los nesgos,
que n ung sockedad globalizada,
con elios grades de conectividad
y acceso 8 flyos inmenaos
de informecion, 23 ceds vez
més palpable. El tema de log
almentos y sus sfectos sobre
|a =alud de lz= perzonas sa ha
O UNa INE0OUPECK:

skempie esldn en sntofia con
la realidad centificamente
dermostede, B .D'dad €3 que

muy intenss, que seex:.l 5
m 's alla de las Dé'tsunn =,

ag, ur—m.cm del avance
mismuo del conocimient

la cienca y & 18cnologia y

de |5 democratzacion oe

la snformaciin, gue hoy

nIDg periite Saber mas de
peligms subestimados o que

uEfnr‘Iwimerlﬂ hagta hace poco

una completa revisien de log

SISTEMA INTEGRADO

En esta perspectiva, aasde
2005, se he aves
&n b instalacion s g N
nstitucicnalidad, con Snfasis
la implementzcion del sistema
nal intsgrade de mocuidad
 calichd de los. lmanins y
la agencia que lo coaduzea y
o in=. Situacian que el actual
gobiemo espera consclidar a
Treves del Brvio de un proyecte
8 ley Que ConSEre LA
nstitucknalidad modema basada
£n pancipios de autonomiz,
TBSpErenCia y excelence
cientifica e |3 toma de
dacizones, g mirada sistemice
& integrada o= las cagenas y

conird de alimenics; y &1 ma
conceatual y metodolégico

L=san:~ en &l andlisis de nesgos.
o esperames der un salto
cualitative Qe siths 8 nuest
nalidad alimentara &

ua==-ro|b BN BS1as matenas,
mtinuar ofeciends les
antias de nocuidad

nuestios productos aimentanos,
tanio en Chie como en el
axtericr, afanzandn nuestro
prestign internscional como pels
ductor de alimentos seguros
v seludsbies
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Existe una reduccmn de entre 40% a 60%
en el nivel caldrico o de sodio en los productos

— - Cada dia es mas creciente la preocupacion de los consumidores
y de las empresas del sector por elaborar productos mas sanos
¥ que conserven mejor los nutrientes originales.

Lograr una digta

balanceada ex

“Muchas provesdcres de clave para temer
materias primas almentanas han una buena
calidad de vida.

Ersce SUStitutcs

=laboracion de nuevas
derfvados el +
nantes y dmidones  puedan preps
¥ para resmplazar saludabies usando este
como bage. AamiEmo, &

o
For &l ldo de la m:usma agregs kB
&jecitiva, 58 Bstén constantsments
mestpaniones
crificos come

Il ague & consum 2
|rmpke ko que elos una dieta ecuikbrads y !il ma'le

NS :lesamlch que man e
I nutriemes en meyor medide

La industria alimentaria estd reduciendo los
nutriantes como sodio, grasas y aZdeares.

::IE:EIARNACWNAL ESPAC|
SE AW Foore
22356 2015 SERVICE

iNO SE QUEDE FUERA!

Participe del encuentro

internacional mas importante
de la industria alimentaria que
vendidos se realiza en el pals.

de los
espacios

Contacto Andrés llabaca www.espaciofoodservice.cl

ventss@espaciofondsarvice cl Hirector Comerrial Fspacio Food & Service
[56.2) 2470 446D - 24704422 silabaca@espacicfoodservice.cl 0 6 @
156 2) 2470 4413

Auspiciadores

*w W ok ok m ".
@ ) G‘\JEEUE ProjCHILE R wains s o
Sl [ Faarsseni Chile’t '
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ALIMENTOS DESHIDR:

El ABC de las sopas de sobre

Incluir en nuestra dista ura
Tica sopa En Iasg n.:Lla< de

hores dan vidz & v plaio que
&n matena de elbboracion es
uno de ks més importentss de
nia alimentaria.

Fideos de sémola de tige,
s@l, almidéa de trgo, hortalizes
¥ uern- deshidratades y

reducy el nivel dz sodio de
estos alimentes, los ex)
recomendsn gus su consemo
tEn masiva o que

son somehdos & un preceso
&laue se slimnz ¢l equa qus
contieaen de por si cada uno de

8 fuerza de calor
2 oue el agus o Bl
vapor de ague atraviese el
alimento y lo abeadone. E:
proporciona estehilidad
crckinlpea &l produnta, puss
in Bgua 5= reduce b posiblided
de meento.de mizroblos

BAJAS EN GRASA
¥ CALORIAS

Qitra de la particulandedes
gue destecan en la pr

CONSUMITEE Sin pECEar ningdn
alifio, de ahi que = gparte

a muy bamo: un
plata de soaa supens Laas 50

Este popular
producto,
altamente
consumido en los
meses frios del
afio, tiene una
serie de ventajas y
beneficios que lo
hacen altamente
recomendable.
Como muchas
cosas en la vida
5U consumo se
recomienda en
forma equilibrada
¥ Nno excesiva.

Las sopas de sobre
pertenecen al grupo de
alimentos denaminados

deshicratados. Sus

ingradiantes son
sametidns a un procesn
en o que se elimina e/
agua que contienen de
por s cada uno de eflos.

celorias.
La grasa es tambien escasa,

& igual swoede ton las pr

& hidratos de carbono. Tienen

iinas y minerales,

rclomrn de sodio, |8

ina Asimisme,

10 contiene una

centidad de aditives

: colorantes

alimeataric:

ESPACIO FOOD & SERVICE:
El epicentro de la industria alimentaria en Chile

Cada afio y desde 2011, los principales actores del sector se dan cita en Espacio Riesco para

imponerse y compartir sobre las mas destacadas novedades de la industria.

Cel 2 al 4 de saptismbe ==

5 ermpresas,
piblicos
¥ prokesondes dal sacter
Andh sbaca, drector
comernil de Expecn Food &

38 cermctenza por ser B mas
importante de la mns!re

aI|T|= niare en

tos y 28 recios gel rbio,
q;e |a viea de

r Espacic Food & Servics
hido & que en Chile
istis ninpuna netancis

el de la ndusiria
almentars. Espacio Food &
Serw permile o en un soo

nar las Llrl'nas ruvsuao.’s ¥
en podctos, SEnisios.
v tecnoingias. Espacio
0T pENTIle QENerar nyeves
oporiuniedes de negocos
“Espacie Food & Servce e3
=gunda jerl mds imoorante
regien despues de la

o= las
macinales,
d

potencia dimentana. Este a
e contempla |3 perticpacion
de exposioEs apoyados por
el Minigten
hure como =i

impartante espacio destnads
a b foodtnicks o camos de

comid, y finglments en 500
metns g8 exfedican eademos

s COF
Winoa da Chie”
Ao del ecutvo, odos

ercadns y log 1=‘|ue1rr¢er10=

de bsclentes chlgan 8 ks
prfesionales del ssctor a estar en
stants aprendaaje, svakiand
¥ visuglizmnde heoa don
mercado

INSTANCIA PARATODOS

“Dig a dia, nog &
2o un consumidar mas
informado, con mayor poder
adqusing y que demands
soluziones distintas con mayor

plutamato monoss (E-621),
L Bdihivo gue tene | funcian

de pots r el sgbor, en gran

parte por su contenido en sodo,

Une de las ventaps de es

0pa5 B3 quUE 58
Mansre muy rap e Induso
hay gusenes |
base para egregarle verdi
raturales, gueso

o

&l aprendiizajs y la capacitacion también son parte de
Food & Service que s realizard entre &l 2 y o 4 de septiembre

aecusdas =n suacones
de exceso de peso. Otro
azpectn posite Gue comparte
con las distas cazeras &

i::er"'n 08 tener L sabor §
y condimentado son una
calignte aue entong &l

EL PROCESO PARA
FABRICAR GELATINA

La gelatina o jalea también es un alimento que se
presenta en pobvo. En ests caso, la gelating es una
proteina pura gue se obtiene de materias primas
animales y colagenosas. La gelatma contiene un B4
2 90% de proteina y 1 0 2% de sales minerales, El
resto es agua. La gelatina no contiens conservantes
ni otros aditivos. Estd libre de colesterol y de purinas
leompuestos de Atido drico). La varante més
frecuante de Ia gelatina es la gelatina comestible
existents en yogures, postres cremosos v jaleas. La
ominola con sabor a frutas recibe su textura tan
singuler precisaments de una base de gelatina,

QUE CONtricuyEn @ BUMEentar
la ingesta de liguidos, 12n
TROMAntes para CoNEsquir Ln
adecuado estado de hidratacio
ONfrano, quignes

afscoiones cardiova:
refencian o ligu

La muestra
concita ol
interss de

buena parte de
los miembros
de i3 industria
alimewtaria.

lugar de aprendizaje e instenca
cid donde cojr"os

\ar" bign saer en queé
ruestE coT s
requermienios o ls autordad
y finalments las werdencias oel
sector

llsbara sostiens que felizmenis
do 10 de la feria he sids

met'cs cusdradas o e
80 dorde 8spsran 1B tira
d=1

Agrega que como peis
eesta Ung gian cporiunidad
dem

TetEngs prmes, productos y
senviens oon .ar.lr agregad:

apredece & ks distntas riidaces

pradas y gubemamentales como
tinagr c, Imapen Peiz

& QUE Sgan eADyENDD
extE gran proyecta
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La mejor respuesta para facilitar la vida cotidiana

Una selladora al vacio y la licuadora Xpert Series
son solo dos de los productos con que esta marca
internacional esta presente en el mercado chileno.

Con més de 70 afics de
presencia =n Chde y presentes
a nivel mundial desds 1924,
| prestiginsa marca de
electrodomésticos Cster larga &
mercado neciongl dos oroduchos
Oue apuntan & satisfa

selladora al vero que cusnita
200 =1 sitema e tecndloga
exclusiva, dorde 55 combna
b potence de e
aue & sdldﬂﬂ oe

es:a_lllco que rermits asequier b
mantencion de |os dimentos par
més fiempo

Sepdn Aljandia Espinoea,
o Mérketng de Dster
esta nueva sslladora al
vacho tarrhién pemmie svitar la
COTLAMANACian SruzZeda dentro del
refrgeradon, mantener alim
sellados para lusgo usaro:
WNSTENCIaE COMO CAMpING U oiros
mamentos d aire bore. Tamben
permite accedr & l oodna
=snie-vide eliming el sire
centra los sabares o ks
alimentos Bn s propice juges) ¥
dsminuye e sspacio uhizads al
‘empacar ekerrenins voluminoans.

“Nusstras sslladoras & vacie
cusntan con cpciones para sellar
&n dstintas velocdades y pae

carmes en menos de una hom En
&l marcada no existen selldoras
al vea enfocadss & los hogares
chilenos como |as de |3 mans
Foodsauver”

La sjecutiva sxplica que la
selladora al vecia Oster gerantiza
mantener kos alimentos en
Sptimas condeones par erpos
incomparaties con atios melndos
The prESEnECion.

El pibiico obetvo d gue
apunta la venta de este poducto
comprende & las personas
preccupadas por ahorar diners
en abmentazion, mantener sus
e lbres de contammanon

o y adoionsiments podar
acceder & déerentes opciones de
preperciones dnicaa relaconadas
«con akmentos salados & vacic:
“Es imporiants recakar us &n b
actuslided dentro oel memado no
10 tBChoiDgias que compitan

La Kpart Series convierte
en il y cotidiang
‘ualquier tarea que se
haga en ia cocina.

an Foodsaver a nivel hoges!
sostiene Alsjandra Espinaza

LICUADORA REVOLUCION

Otro de |os producios que
Orster lanza al memcado es e
nuews licugdor Xpert Seres,
| que a uico de |2 perents de

Mérketing de |a marca representa
un hiter en & mercado de lag

Icuadoras. Ello pamue B potence
de de estar mesurmds en Wetts

92 pesa & utilzer penime:
s csbellos de fuaras, oom los
L

A aderns de cuchillas
un 50% més grandes que las
de otras licuadoras, es posible
realzar preparaciones con futag

La selladora al varic de
Oiter tieme variar ventajas
comparaiivas.

teras, sin necasidd
Irogar o cocEr Ademas,

5 pueden redizar prenjz:dos ¥
helauus i necezdad de congelar
postercrments l§ preneracion

La Xpert Senies B3 tan potents
que incluso pueds preparar
masa o pan, con b cual obas
licusdoras del merads podrisn
averar sus molores

Cuente con un prictic
acomodador pers ayudar a las
Preparacines mas dificdes
 AdEMAS COn pogATEs
auiamitioos capaces da procesar
abme Tiens mator reversible
que pra en amboe sentids y sus
cuchilas de dissino tineo &n foma
e S, con B aspes

Con s=ie tipa de
pusden tehajarss
primas enteras como
vegeleles =n ooecian, fi
SECOE § cAmE.

Alepndra Espincza explica que
| ¥pert Sares esté pensads para
aguellos dientes gue busean
un diadc pare tener ma mejor
MULICION, ¥ QUENES Bdemis
necestan soluoon
=0 vtk en la cocina, ya
con los cidns avtométioos de b
licuagora, un batidn wisminies
©Tico n profeinas s= puede
[preparar en segundos y de forma
aL1oitic

memada chile ke
cuents con une amgla game de
productos en slectdomesteos

peruEing para dar solucionss
prérticas & la mayora de ks
necesdadss de ks personas
Cadk Uno de los productns
fisne una garantia pera fellas ds
 una red de
con presencia a lo

Innovacion en Tecnologia Alimentaria
Soluciones Imegrales par Ia Industria de Alimentos

Desarrallo
de productos

Ingredientes

ED
¥y equipos

anas

industriales

Packaging

Asesorfa
técnica

Alf Argenting S.A.

Anihiene &8 el %@;:aziwu San Francis \

s : spafia . San Francisco.
Ls:mﬁrfcé“hirfo' Cerrillos. | e 54 013564 432250/ 443278
Tel; (56} 228 898 000 S 3
. S0

www.alfachilena.cl Tel/Far: =54 [0) 11 46728199 ALFA CHILENA S-A-

wWww.a na.com Innovesion en Tecnalogia Aimantana
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JLUCION

Nada eshdéjado al azar

Colores, sabores, productos bajos en sodio, sacarosa o grasas son solo parte de los componentes que deben
manejar los actores de la industria alimentaria. Una tarea en la que un buen equipo de profesionales y el uso
de tecnologias resultan fundamentales.

bl

»5i el progucto estd
fabritado con colores
naturales; entonces
trabajamos en su
estabilicad, 5 estd

fbre de grasa y azucar,
MEJVAMGS S CWerpa,
sensacion af paladar y
sl sucesivamenta. £5 un
trabajo de balance oe
evaluacidn i finalments,
de satisfaccion”.

A la vanguardia en el

Creamos sensaciones

que seducen fu imaginacién mercado de la manteca
vegetal de palma

La base de la nueva manteca es ef fruto de una palmera de ovigen afritano.

Con este
producto, el
conglomerado
empresarial

sigue marcando
presencia en el
mercado nacional.

Construyendoe historia junto a tus productos.

Socioe Estratégicos

L

Tirmenich ~ sewsient ; .
O LATH Tk PB Leiner  mouziys

weew. floramatic.com
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ALFA CHILENA

Referentes
en el .mercado de
los alimentos

Desde hace 50 afios, esta empresa viene produciendo
diversas soluciones para la industria alimentaria,
siempre marcando tendencias y liderando las

soluciones del mercado.

LIn trabajo constante en busca de | innovacion
v |z crearion de nuevos productos es perte del
sspirity que snma a la empresa Alfa Chilana.
Segun explka su gerante general, David
Esrkowits, =l trabajo es constante y proactivo
en la idea de ofrecer productos innovadores en
funcionalidad y en i aplicacion a la medida de
Ios clientes y siempre aplicando las 1endencias
que los memados estan vsualizanda a nivel
intemacional

Sefialg que un dlaro sjigmplke de Bsta visidn
emprezarial fue contar temprenamente con
tecnolngia de puents en plantas productvas no
alérgenas, antes de que este tendsnca feer una
realidad en &l mercado nacional

En la actoalidad, Alfa Chilena prodice
soluciones siegrales con una importants
diversidad de productos que ro tenen presencia
e alérgenos, marcando cleamenis fa vissén
vENguUardsta que desde siempre ha tenado el
deveny 08 Bsta Bmpress

‘Con el 120 de nuestras 1ecaolopias peoneras y

con la manera gue desde sempre hemos tenido
de trabajary de relacsonamcs con noestros
clientes 8= qua podemas tarles |2 trangudidad
oe curmple con &ste esténder en cada uno da
nuestros procescs

David Berkovits cuenta gue en |z actualdad
estén trabsjendn menie en la generacién
oe productos y adiivos funcionales saludables,
que estén dento de las tendencies en temminos
oe cantidad, sodio, grasa y cerbohidratos,

logrando mantener la funcional:dad de cada ung
de los desarmollos gue realizan, pem ssempre
manteniendo neveles bajos en cuanto a los
apories de sodio, grasa y carbohidratos. Todo on
|a idea e posicionar a la empnesa dentro oe lzg
vanpeardias y fendencias actuales

PRESENCIA Y APOYOD

Segdn &l sjecutivo, Alfa Chilens se carecienza
por estar presenie dia a &a en le industriz de

Alfa Chitena estd presente en & mercado
nacional desde la dérada de los 50 aportando
da manera significativa a fa industria
alimentaria.

alimentos aportando experencia y oo
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forme rapda y ehaoente.

Alfa Chiena tambeén apora tecsologia en
maguiraras en cada uno de Ios procesce
dustrizles en los que estd involucrada,
mitenda & sus clentes mejorer sus
oductos y procesos.

En cuanto al selio diferencisdor que Alls
Chilena tiene en relecion con Olras eMpresas
similares del mercado, Dawvid Berkowts eg clana:
“Somog une empresa local de tameno medio
con més de medic siglo de experiencie, lo que
ser flexibles, rapidos y eficentss
N gue nuestios clientas reguisren,

conocsmisnte’!

Alfa Chiena estd presente en el merced
desde I década de los B0, En sus comienzos,
s0lo comercializaben algunzs matenas primas
para la industria alimentaria

Luepo la empresa fus evolucionando,
crecenda y dversificando su negocio lanto de
mercados como de linees de negocscs.
|a empreza cuenta con plantas
uctivas en Chile y Argentina mercends wra
clara presenciz regional deniro de Sudamérica

Todas le= instalarsonss de e empreas cuentan
as tenold equipadas para |2

en |z investigacin y desarrollo de productes
innavedaores, funcionales y de alta calided
Siempre apoyados por un drea comercial qus
constentemeats esti presente en el meicado
satisfaceendo las necesdades de los dientes en

»>»
S50MOS LA ESENCIA
DE TU MARCA.

ion de ingredientes y aditivos.
Stempre con la intencion de atendss
transversalments a la industria de alimentos
Apariando con desarcllo, asesoria técnica @
MNCWECKN, Qenerendo valor para kos clientes

Nos apasionz cascubnir
eso que hace dnica a un producto,
lo gue lo identifice y e da vida
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El desafio de crear sabores para el siglo XXI

Hoy en dis, la eliboracén
de sabores y edifivos para
la industria de alimedios
e ha complegzade, donde
cada producta TequiEre Ln
andlisis y conocmients
profunde del pliolco chystivo
al nue wé degida. Les grandes
multinacionales no pueden
afrecer un mismes product
dos paises distios y esperar
reauftados simileses, ye que los
pustos varien de un pais & ol
Es ahi donde 23 cesas de
sebores enfrentan o de sus
prncipales desafios aciuales
w que Cramer ha resuelta
de excelsnte maners en el
mercade latincamericans.
“Tenemas may clar qus el
fooo de nuestro tratajo debe
ser 8l peder tradusir muy
bien las estraiepias globales,
considerande laz fands

en

Andreg ._r.h\.\arlz ge“me
comercial de sabores de

Cramer, quien egrega aus

" nupstra empresz tiens 1ma
prezencia fuers en la repgion.
ConoCemas & mercedo
especifica de cads pais ¥
tensmos la capaciad de
Intepretar [os usrhh: de sahor
que son de
|a cas
chisnz h logrado pogicionarse
con un alto nivel de exito de
gus productos en foda la region
Para hecerko, ha recurrido a e
estralepia que va mas alli de
la semple crescsén de pusvos
sshores, contempla un trabajo
de swestgacian pro ol
corsumider y del merzado; el
w50 de tecanlopia de punts,
pancles de svaluadomes

experios y te consumidores
&n &l proceso de desarolo; en

La casa de
sabores chilena
ha logrado
posicionarse con
un alto nivel

de éxito de sus
productos en
toda la region
latincamericana.

sistema de fabrcacin eficente
y enfccado en 8l cumplimiento
ol compromizs adgueido
zon &l cherts y, por Gheno,
=8 kogistica que aprovedha la
cercania regional como pnto &
fevor paia reducir ks tempos
de entrega oe los producios.
“Cramer a nivel local es &
cas3 de sabores mas complata
tanto en infrasstructura,
come tecnologia y rerursos
humanos. Ninguno de nusstros
competidones naronalss tena
I que rosotics tensmos aca,
pero tamhién conocemes muy
tezn -6l mercado internacionz|
y 34z tendencies. Entorces
estemos prepaiados pare
adelantamos & sstos
requenimesnios;, comenta le
gerente comerial de Sabores

de Cramer.

NUEVO ETIQUETADO
NUTRICIONAL

Los mercados son cada vez
més especificos y exigenies, se
biscan prod anmve
&n el mas emplio sentido de la
palebra. Ya no beste con que

13 tatnologia @ innavaridn que Cramer posse
la parmite estar & 13 w@nguardia e materia
de tendenciss akmentarias.

P

I E

Un paso

wda mas sana

Con tu nueva ® Xpel
convertirlos en hari

rt Series, podras triturar granos hasta
na, hacer masa de pan, helado de fruta

y granizados, entre muchas otras preparaciones.

fundiones
AUTOMATICAS

Cuchilas Motor
50% MAS GRANDE REVERSIBLE
Pa@ mejor desempefio

WFRS QUE EL FOCO DE UNA

 AIMENTACION BALANCEADA £5TA EN AEREIIIES

: NESAYUND iﬁﬂﬂ ALMUERZD

368 sahrmso, también debe
SEr 5ano y nutrifive, 8n un
EmpEgue alTECtivD Y ErECtico
e CONSUIT, Entre otros

“Las empresas deben
concentrar su potencizl cregti
para ideriificar y conssguir
plasmer 2n sus productos
loa ptnbutos especibas
buscados por cada segs
En Cramer tenemas muy clars
sl y conlamos con un drea
que 3€ especaliza en apoyar
a nuesims clientes &n sxta
materia} comenta Andrea
Schwartz

Uno de los avences mas
notahles que he desarmlledo
Cramer y que constituys
un eemulu de sdelento a

nusvas techclogias pera crear
alimentos reducdos en sodio,

azdreres ¥ grasas =in secrificar

La empresa cwenta can

un importante capital en
materia da infragstructura y
FeCUE0s humancs altamente
capacitados.

=l =abar de lps mamos
“Pronto comenzard a regir
la nueva ley d= Etiguetada
de Alimentos que implice up
de=afio para |z industria, y &0
Cramer tenemos la tecnologia,
la investgacsdn y la experiise
MECESAIES ParE fESpOndsT
8 BE{aS NUEYES BNgENCIAS,
Nuestra draa de inni i
desarmolln ha lograds grandes
avances en |z dltimas.
tendencias de comida sana
que hey actualments en =l
mundo y que van en e3z linsa’
renle cpmercial
Cramer.
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EVOLUCION DE LOS PROCESADORES DE ALIMENTOS:
De la forma manual a la revolucion
eléctrica en la cocina

Précticaments, en & miionu o Cortar, rallar, [JiCaT’.

loa hopares du 2

menos un okstiodanss pelar, amasar y
procesar son parte de

las principales tareas

.,.uqﬁm gy que cumplen en los

que conlﬂmar Ig dieta ram\_ X, hogares cIe hOy estos

; tipos de maquinas.

A su funcionalidad

e log cincuema cuando s dusdes d= :
=tarios Undos comenzaron se agregan disefios

y colores de gran
atractivo.

muy elevado, Tamibén ewsten yndades
que 00 progremabies, que cur
)

3 ugarse en | incipiente
o |og aparatos de cocina, Antes
la tarea era reelments pesada,

ar, ishanar, ita como ejemalo =f
¥ alimenias y a Bioceramiz de la
materiaz pomas absoliiamente de

clla 5 en 1 de Oster capaz
o azar, homns Freir
al vagor y wilizar o

Cada vez son mds sofisticarios
fos utensiios de cocing para

= preparar alimentas.
das fecrnky xgias. A TS, rl= un
iz esta perte tamibén exste una
ada uno rallar, rebanar, amaser y prooesar. En oue la dad es preciEaments 3 de

o ties primeros casos, Ins alimentosy  gensrar mesas

angue
tos tengan dissfing y
materies primas o sufren variacionss, fiale que en el caso de log
ments

steats

= y& que los procesadar procesatores de
APLICACIONES ¥ TENDENCIAS | tendencia apunia & que s va
J calentan y v que desde procesaores qus Bran monc-
En este sentido, Joaquin Dare , al entrar en funcanales [ejemple, procesadors
satiet en el mercado extaten no danan la te c El product manager ae Cster Chie pequedies de precie de entrads) para
imidades cepeces de mezcler, procesar sabor de ks mismos debido expkca que soke en € caso de log a producios que en la misma
W cocinar alimentog &n un misma a laz miitples funciones con que amasatics es ssperable gus venen ke néquina ofrecen multiples furcionas,
aparain; sin embarge, 28U precio g cuertan, Con ellos se pueds picar, sebores de log ingredientes bésicos, ya  tales como rebanar y amiasar.

La importancia de la
ingenieria en alimentos...

POR GONZALO LETELIER SALAZAR
Fresidente Colegio de Ingenieros Alimentos
de Chile, CIACH A.G.

Esta ax una de s mretas qua
pusden encontrase en & libr
para cacinar in vitro,

LIBRO DE COCINA
Innovador recetario
de carne in vitro

El autor holandés Keert van Mensvoort lanzé al mercado un ejemplar
que contiene recetas para elaborar con carne in vitro. Una realidad
que es aln un tanto lejana, pero al menos las recetas ya existen.

radcicnal
Bdensvoort esfima gue con un
pmcssa similr 52 podia desamollar
_irne artficial de cualquier ani
il

neat cookbook” [El
i wiro”| es un
paginas y que
revistas y orafiooe

Transformar las materias primas en alimentos a5 "The o w
parte de ia farea de ios ingenieros en afimentas. TECEtang de

La ingenienia en dimentos se emprendinvento pecies extintas. B
entiende coma b aplicacion de Todes las operaciones imwlucradas etz iag podria sar
la rmiten que lzs perscnas puedan hacer un libro de a que En.lorara la nativa para tats

mteria prima y comertira en un irrr alimentos sance & culbur de | can =I mientos que podda

n witra”
les

orodcio akmenticio con diter Aungue la meycria
isticas & las |r el s aun ne son poshles de cabo,
asegurar que se cumplan hay unas pocas qus =, como i
oyo Iran=f ormacion ¥ los parametros de piocesos hamburgeesa de cama te veceno in
=l expendo de almentos imvolucredos; =l andkss constants witro
Exto s realze a trawss de o 08 estos &1 IErmnns ope usan células madrs

Cesos da mpenienis,
nnkogis, mestgacen y dissan, oo
desamllo de prooesce y produc todas las normes y ¥

ondles 8 miemacioneles
rentes a ssgundad alimentara
e permitan entreger alimentos Fern 4por qué un loro de cocing con
=BQUICE 8 la poblacidn. | reCetas que ain no 28 pueden hazer?

explaloe pmus 8 hase de ramne in
ian termirar en nuestra

pacidsd, mesnras en a o

e No e‘l: n en =l merago antes
Toda 20, i
lo mas imgartants,

Ihoadas a la _e=tr.n innovack
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